DIE FROUCHTE PONTHIER

Herkunft Ecuador
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SAURE Das Maison Ponthier bezient seine Bananen aus Ecuador,
da sich das tropische Klima des Landes ideal fiir den Anbau

BITTERKEIT der Frucht eignet. Die Banane durchlduft 7 Reifestadien - diese
ZUCKER Entwicklung ermdglicht es uns, vertraglich festzulegen, an welchem
Punkt der Reife wir die Frucht kaufen, um seine Textur und Farbe
NACHGESCHMACK zu bewahren. So findet sich im Bananen-Piiree von PONTHIER der
kostlich-iippige, langanhaltend kraftige Geschmack der frischen
ERNTE JAN Frucht. Das Bananen-Piiree von PONTHIER harmoniert perfekt mit
DEZ anderen exotischen Friichten, erganzt aber auch sehr gut rote und

dunkle Friichte.

FARBE  Beige

ESCHMACKSASSozIATIoNen  Passionsfrucht, Mango, Kokosnuss,
Milchschokolade

A
O “owe

BANME 1
# GEFROREN 6 GEKUHLT
Piiree 20kg Piiree 1kg Piiree 1kg
Bei -18°C lagern. 30 Monate haltbar ab Produktionsdatum. Bei +2°C/+6°C. 15 Monate haltbar ab Produktionsdatum.
Nach dem Auftauen bei +2°C +4°C aufbewahren und innerhalb von 15 Nach dem Offnen unbedingt im KiihIschrank aufbewahren
Tagen verbrauchen. Fiir eine optimale Qualitat im Kiihlschrank 24 bis 48 und innerhalb von 12 Tagen verbrauchen.

Stunden auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren.

www.ponthier.net




