LAS FRUTAS PONTHIER

Origen Italia

ACIDEZ

AMARGURA

AZUCAR

PERSISTENCIA EN BOCA

COSECHA ENE
DIC

COLOR  Verde amarillo

ASOCIACION DE SABORES  Naranja, pera, coco, higo chumbo

La bergamota es un citrico acido, fruto del bergamoto,
un arbol hibrido entre el limonero verde y el naranjo amargo. Pequefio
arbol de tres a cuatro metros de altura, el bergamoto aprecia el
calido clima mediterraneo y sus notas frescas y aciduladas evocan la
region de la Riviera. La mejor esencia de bergamota es extraida en el
sur de Italia, donde se encuentra el 95% de la produccién mundial.
La bergamota se utiliza generalmente en forma de aceite esencial y
en cosmética por su aroma. Conocido por sus propiedades calmantes
y purificantes, posee también la cualidad de aportar relax y buen
humor.
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# CONGELADO

Puré 1kg

Almacenar a -18°C. 30 meses de conservacion desde |a fecha de produccién.
Una vez descongelado, conservar a +2°C/+4°C y consumir dentro de 15 dias.
Por una calidad dptima, descongelar en la nevera durante 24 a 48 horas.
No volver a congelar una vez descongelado.

www.ponthier.net
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6 REFRIGERADDO

Puré 1kg

Conservar a +2 +6 °C. 15 meses de conservacion
desde la fecha de produccion. Una vez abierto, conservar
en el frigorifico y consumir dentro de 12 dias.



