LAS FRUTAS PONTHIER

LE FRUIT DEPUIS 1946

Naranja Sanguina 100%

Origen Italia (Sicile)

La naranja sanguinea es una variedad de naranja
mediterranea, fruto del naranjo Citrus Sinensis, cuyo color de pulpa

ACIDEZ

AMARGURA tiende hacia el rojo fuerte. Esta coloracion progresa de manera

centripeta conforme va madurando y se explica por la presencia

AZUCAR
de antocianina, que es simplemente un pigmento. Puesto a parte
PERSISTENCIA EN BOCA algunos pequefios puntos rojos en su piel, su apariencia exterior es
similar a la de una naranja clasica. Gracias a una fuerte amplitud
COSECHA FEB  MAR = ABR térmica y a una fuerte exposicién al sol, el clima siciliano permite

producir muy bonitas variedades de naranjas sanguineas. La Maison
Ponthier ha seleccionado naranjas equilibradas y sabrosas, que

COLOR  Rojo anaranjado crecen en una naturaleza magnificamente fértil.

Pl4tano, pomelo rosa, tomate,

ASOCIACION DE SABORES
chocolate blanco

@

# CONGELADO ¢ REFRIGERADO
Puré 10kg Puré 1kg Puré 1kg
Almacenar a -18°C. 30 meses de conservacion desde |a fecha de produccién. Conservar a +2 +6 °C. 15 meses de conservacion
Una vez descongelado, conservar a +2°C/+4°C y consumir dentro de 15 dias. desde la fecha de produccion. Una vez abierto, conservar
Por una calidad dptima, descongelar en la nevera durante 24 a 48 horas. en el frigorifico y consumir dentro de 12 dias.

No volver a congelar una vez descongelado.

www.ponthier.net




