
Cranberry
Herkunft Kanada

Das Maison Ponthier hat eine Cranberry-Sorte aus Kanada 
ausgewählt, das neben den USA Heimatort dieser Frucht ist. Das 
Team von Ponthier hat einen Landwirtschaftsbetrieb nahe der Seen 
ausgewählt, damit die Cranberries von der Anwesenheit seiner 
besten Verbündeten profitieren kann: Sand, Wasser, Sonne und Kälte. 
So zeichnen sich die geernteten Früchte durch eine schöne rubinrote 
Farbe, sehr festes und dichtes Fruchtfleisch, leicht säuerlichen 
Geschmack und sehr fruchtiges Aroma aus.

Weinrot 

Kaktusfeige, Sauerkirsche, Grüner apfel, 
Rote früchte
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www.ponthier.net

LE FRUIT DEPUIS 1946
D I E  F R Ü C H T E
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GESCHMACKSASSOZIATIONEN

G E F R O R E N

  Bei +2°C/+6°C. 15 Monate haltbar ab Produktionsdatum.
   Nach dem Öffnen unbedingt im Kühlschrank aufbewahren  

und innerhalb von 12 Tagen verbrauchen.

  Bei -18°C lagern. 30 Monate haltbar ab Produktionsdatum.  
Nach dem Auftauen bei +2°C +4°C aufbewahren und innerhalb von 15 

Tagen verbrauchen. Für eine optimale Qualität im Kühlschrank 24 bis 48 
Stunden auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren.

G E K Ü H L T

BRIX 
(+/-2) 15


