LAS FRUTAS PONTHIER

Origen Francia (Vallé del Adour)

ACIDEZ Sensible a la filosofia de los productores que

introdujeron el kiwi francés en Las Landas hace 30 afios, la Maison

AMARGURA Ponthier ha elegido trabajar tnicamente con el Kiwi de I'Adour,

AZUCAR de excepcional calidad. En efecto, este Gltimo ha conseguido la
certificacion Indicacion Geografica Protegida (IGP) que garantiza, a

PERSISTENCIA EN BOCA través de su pliego de condiciones generales, una calidad superior
de las practicas de cultivo, del sabor y de la trazabilidad de sus

COSECHA productos. La region de Las Landas, cuyo suelo es rico y el microclima

DIC oceanico suave, brinda a la fruta una calidad excepcional. Una vez

trasladados a la fabrica, los kiwis estan pelados a mano para que

COLOR  Verde (presencia de granos) conserven todas sus cualidades gustativas. Esta manipulacion

permite ademas evitar |a acidez en boca.

ASOCIACION DE SABORES  Maracuya, platano, vainilla

#H CONGELADO

Puré 1kg

Almacenar a -18°C. 30 meses de conservacion desde |a fecha de produccién.
Una vez descongelado, conservar a +2°C/+4°C y consumir dentro de 5 dias.
Por una calidad dptima, descongelar en la nevera durante 24 a 48 horas.
No volver a congelar una vez descongelado.
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