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ACIDEZ El zumo de limOn de 1a Maison Ponthier obtenido por
extraccion del jugo y expulsion de las bras, se distingue por la alta
AMARGURA calidad del limén siciliano seleccionado por los equipos PONTHIER.
AZUCAR En efecto, el limonero encontré una condiciones dptimas de desarrollo
en torno al mar mediterraneo.
PERSISTENCIA EN BOCA
COSECHA JUN
JUL
COLOR  Amarillo claro
ASOCIACION DE SABORES  Fresa, yuzu, mandarina, menta

# CONGELADO

Puré 10kg Puré 1kg

Almacenar a -18°C. 30 meses de conservacion desde |a fecha de produccién.
Una vez descongelado, conservar a +2°C/+4°C y consumir dentro de 15 dias.
Por una calidad dptima, descongelar en la nevera durante 24 a 48 horas.
No volver a congelar una vez descongelado.
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