
Litchi 100%
Origen Africa del Sur

El litchi es una pequeña esfera de 4 a 5 cm de 
diámetro y con un peso aproximado de 20 g, rodeada de una cáscara 
de aspecto escamoso que coge un color rosado a rojo a madurez. Es 
en Africa del Sur que encontramos una deliciosa variedad de litchi, 
que mezcla los sabores de la rosa y de la uva moscatel, con una 
carne blanca muy esponjosa, especialmente refrescante. El puré de 
litchi PONTHIER se fabrica solamente con esta parte pulposa, dulce 
y jugosa.

Beige claro

Puré 1kg
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Frambuesa, coco, membrillo

Puré 1kg
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www.ponthier.net

LE FRUIT DEPUIS 1946
L A S  F R U T A S

ACIDEZ

AMARGURA

AZÚCAR

PERSISTENCIA EN BOCA

COSECHA

COLOR

ASOCIACIÓN DE SABORES

C O N G E L A D O

  Conservar a +2 +6 °C. 15 meses de conservación  
desde la fecha de producción. Una vez abierto, conservar  

en el frigorífico y consumir dentro de 12 días.

  Almacenar a -18°C. 30 meses de conservación desde la fecha de producción. 
Una vez descongelado, conservar a +2°C/+4°C y consumir dentro de 15 días. 

Por una calidad óptima, descongelar en la nevera durante 24 a 48 horas.  
No volver a congelar una vez descongelado.

R E F R I G E R A D O

BRIX 
(+/-3) 16


