DIE FROUCHTE PONTHIER

LE FRUIT DEPUIS 1946

Litschi 100%

Herkunft Madagascar

Die vom Maison Ponthier ausgewdahlten Litschis wachsen

SAURE e
auf alten Litschibdumen in der Gegend von Tamatave an der Ostkiiste

BITTERKET e der Insel. Die Erde von Tamatave eignet sich ausgezeichnet fiir die

Litschikultur. Sie ist aufgrund des tropischen Klimas mit seinen

ZUCKER —
starken Regenféllen wahrend des Winters auf der Siidhalbkugel

NACHGESCHMACK und den ansonsten hohen Temperaturen orangefarben und sehr
ndhrsto reich. Nach der Ernte werden die Friichte nach einem

ERNTE strengen Auswahlverfahren sortiert. Sie werden sorgfaltig mit der

NOV Hand geschélt, damit die Qualitdt des saftigen und empfindlichen

Fruchtfleisches mit seinen Rosen- und Muskataromen erhalten bleibt.

FARBE  Hellbeige

GESCHMACKSASSOZIATIONEN  Himbeere, Kokosnuss, Quitte

@

#% GEFROREN

Piiree 1kg

Bei -18°C lagern. 30 Monate haltbar ab Produktionsdatum.
Nach dem Auftauen bei +2°C +4°C aufbewahren und innerhalb von 15
Tagen verbrauchen. Fiir eine optimale Qualitat im KiihIschrank 24 bis 48
Stunden auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren.
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