DIE FROUCHTE PONTHIER

Herkunft Frankreich (Lothringen)

g
SHURE Das Besondere an der von Maison Ponthier
ausgewdahlten Mirabelle liegt darin, dass sie iiber ein IGP-Giitesiegel
BITTERKEIT verfiigt. Um dieses Label zu erhalten, miissen die Partnerproduzenten
7UCKER von Maison Ponthier duBerst strengen Richtlinien geniigen und ihre
gesamten Bemiihungen auf die Qualitat der Friichte konzentrieren.
NACHGESCHMACK In der Tat garantiert dieses angesehene Qualititssiegel einen
minimalen Zuckergehalt, liickenlose Riickverfolgbharkeit und eine
ERNTE GroBe von unter 22 mm. Die ,Mirabelles de Lorraine” werden daher
AUG immer reif geerntet und weisen eine diinne und pralle Schale auf,
die beim Verzehr nicht stort. Ein weitere Pluspunkte der Mirabelle
FARBE  Goldgelb de Lorraine ist ihr angenehmer Duft, ein zartes Aroma, sowie ein

Fruchtfleisch, das siiBer und saftiger ist als andere Mirabellensorten.

GESCHMACKSASSOZIATIONEN  Eisenkraut, Rosmarin, Mandel

# GEFROREN 6 GEKUHLT
Piiree 1kg Piiree 1kg
Bei -18°C lagern. 30 Monate haltbar ab Produktionsdatum. Bei +2°C/+6°C. 15 Monate haltbar ab Produktionsdatum.
Nach dem Auftauen bei +2°C +4°C aufbewahren und innerhalb von 15 Nach dem Offnen unbedingt im KiihIschrank aufbewahren
Tagen verbrauchen. Fiir eine optimale Qualitét im Kiihlschrank 24 bis 48 und innerhalb von 12 Tagen verbrauchen.

Stunden auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren.

www.ponthier.net




