
Papaya
Herkunft Costa Rica

Die aus Mittelamerika stammende Papaya reift und 
gedeiht im feuchtheißen Klima der Tropen. Das Maison Ponthier hat 
eine Papaya aus Costa Rica mit festem orangefarbenem Fruchtfleisch 
ausgewählt, das sehr aromatisch und saftig, mild und relativ süß ist. 
Die Verarbeitung der empfindlichen Frucht erfordert viel Sorgfalt und 
Aufmerksamkeit. Ihre Empfindlichkeit ist der Grund dafür, dass die 
Papaya in Europa bislang wenig konsumiert wird.
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  Bei -18°C lagern. 30 Monate haltbar ab Produktionsdatum.  
Nach dem Auftauen bei +2°C +4°C aufbewahren und innerhalb von 15 

Tagen verbrauchen. Für eine optimale Qualität im Kühlschrank 24 bis 48 
Stunden auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren.


