LAS FRUTAS PONTHIER

Origen Ecuador

ACIDEZ La Maison Ponthier garantiza su origen puramente
ecuatoriano y una variedad Unica, la Flavicarpa, gracias a una

AMARGURA colaboracion con sus socios que se prolonga en el tiempo. Mas
AZUCAR concretamente, nuestras frutas de la pasion proceden sobre todo de

la provincia de Esmeraldas, situada en la costa noroeste de Ecuador.

PERSISTENCIA EN BOCA Esta regién también es conocida como «la Provincia Verde» debido
a su abundante vegetacion y a las brillantes piedras preciosas que

COSECHA ENE ~ FEB  MAR  ABR  MAY  JUN los espafioles esperaban encontrar en la zona. Esta region cuenta
JUU AGO SEP 0CT  NOV  DIC asimismo con un clima ideal para cultivar fruta durante todo el afio,

con una temperatura estable que oscila Ginicamente entre 21 y 25

COLOR  Amarillo anaranjado oscuro °C, y un porcentaje de humedad especialmente alto. Practicamente

todos los dias, Esmeraldas esta bafiada por un sol luminoso al alba'y
ASOCIACION DE SABORES  Frambuesa, albaricoque, platano, mango por lluvias tropicales por la tarde y durante la noche.

# CONGELADO

Puré 10kg Puré 1kg

Almacenar a -18°C. 30 meses de conservacion desde |a fecha de produccién.
Una vez descongelado, conservar a +2°C/+4°C y consumir dentro de 15 dias.
Por una calidad dptima, descongelar en la nevera durante 24 a 48 horas.
No volver a congelar una vez descongelado.
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