DIE FROUCHTE PONTHIER
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4
7
ciff
SHURE Das frische, ausgewogene und sauerliche
Grapefruitpiiree aus dem Maison Ponthier bietet die einzigartige Textur
BITTERKEIT der frischen Frucht. AusschlieBlich erstklassige Friichte werden dafiir
7UCKER ausgewahlt, sorgfaltig von Hand geschalt und schlieBlich zu Piiree
verarbeitet. Unsere Zitrusfriichte stammen aus Siidafrika, wo sie in
NACHGESCHMACK bewasserten Obstgarten geziichtet werden. Diesem Ursprung verdanken
sich die herausragende Qualitdt, das ausgepragte Verhaltnis von Séure
ERNTE JUN zu SiiBe und der auBerst fruchtige Geschmack des Endprodukts. Die Sorte
JuL Star Ruby hat ein sehr farbiges Fleisch und einen intensiven Geschmack.
FARBE ~ Rosa

GESCHMACKSASSOZIATIONEN  Blutorange, Erdbeere, Tomate, Vanille
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PAMPLEMOUSSE ROSE

# GEFROREN 6 GEKUHLT
Piiree 1kg Piiree 1kg
Bei -18°C lagern. 30 Monate haltbar ab Produktionsdatum. Bei +2°C/+6°C. 12 Monate haltbar ab Produktionsdatum.
Nach dem Auftauen bei +2°C +4°C aufbewahren und innerhalb von 15 Nach dem Offnen unbedingt im KiihIschrank aufbewahren
Tagen verbrauchen. Fiir eine optimale Qualitét im Kiihlschrank 24 bis 48 und innerhalb von 12 Tagen verbrauchen.

Stunden auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren.

www.ponthier.net




