DIE FROUCHTE PONTHIER

Rote Johannisheere
Herkunft Polen

SAURE Die Johannisheere stammt urspriinglich  aus
Mitteleuropa. Sie ist sehr widerstandsfahig gegeniiber Kilte. Das
BITTERKEIT e Maison Ponthier bezieht die Friichte zur Herstellung von Johannisheer-
7UCKER Piiree aus Polen, dem nach Russland zweitgroBten Produzenten
von roten Johannisbeeren. Die kleinen roten Beeren aus Polen sind
NACHGESCHMACK besonders saftig und erfrischend, mit stark sauerlichem Geschmack.
AuBerdem werden die Fruchtkerne bei der Produktion von PONTHIER-
ERNTE Fruchtpiiree sorgfaltig entfernt, so dass das Piiree ausschlieBlich
JUL  AUG aus weichem Fruchtfleisch hergestellt wird und keinerlei Bitterkeit
aufweist. Hervorzuheben ist auch die unwiderstehliche, leuchtend

FARBE  Leuchtendrosa rosa Farbe des Johannisbeer-Piirees von PONTHIER.

GESCHMACKSAssoziaTionen  Erdbeere, Kokosnuss, Himbeere,
Rote bete

# GEFROREN 6 GEKUHLT
Piiree 1kg Piiree 1kg
Bei -18°C lagern. 30 Monate haltbar ab Produktionsdatum. Bei +2°C/+6°C. 15 Monate haltbar ab Produktionsdatum.
Nach dem Auftauen bei +2°C +4°C aufbewahren und innerhalb von 15 Nach dem Offnen unbedingt im KiihIschrank aufbewahren
Tagen verbrauchen. Fiir eine optimale Qualitét im Kiihlschrank 24 bis 48 und innerhalb von 12 Tagen verbrauchen.

Stunden auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren.
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