DIE GEMUSE PONTHIER

/
Herkunft Spanien
SAURE Der Begrlff ,,Paprika“ bezieht sich zugleich auf die
Frucht und auf die Pflanze. Paprika ist fiir seine strahlende Farbe
BITTERKEIT und das zarte, aromatische, siiBlich-saftige Fruchtfleisch bekannt.
7UCKER Wahrend sie reift, wird die gelbe Paprika rot. Da sie groBer Hitze
und Sonneneinstrahlung bedarf, schatzt die Sorte, die fiir das Piiree
NACHGESCHMACK von PONTHIER ausgewahlt wurde, inshesondere Regionen mit sehr
feuchten und durchldssigen Bdden. Diese produzieren naturgemaB
ERNTE JUN kraftiges und groBes Gemise.
JUL AUG SEP

FARBE  Leuchtendgelb

GESCHMACKSASsozIATIoNEN  Mango, Aprikose, Wilde Yuzu,
Passionsfrucht

POIVRON N
JAUNE

# GEFROREN 6 GEKUHLT
Piiree 1kg Piiree 1kg
Bei -18°C lagern. 30 Monate haltbar ab Produktionsdatum. Bei +2°C/+6°C. 9 Monate haltbar ab Produktionsdatum.
Nach dem Auftauen bei +2°C +4°C aufbewahren und innerhalb von 5 Tagen Nach dem Offnen unbedingt im KiihIschrank aufbewahren
verbrauchen. Fiir eine optimale Qualitat im KiihIschrank 24 bis 48 Stunden und innerhalb von 12 Tagen verbrauchen.

auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren.

www.ponthier.net 0000




