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DEFENDRE LE FRUIT GOURMAND, SAIN ET RESPONSABLE

est la mission que Ponthier s'est donnée pour inspirer ses collaborateurs, ses producteurs de fruits, ses clients et partenaires,
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en résonance avec les aspirations du mieux manger et en préservant la nature.

La mission de Ponthier repose sur des engagements forts et sans concession, issus de son histoire et ses nouvelles ambitions :

LE GOUT L'’AGROECOLOGIE
Révéler le golt Développer une filiere
originel végétale éthique

LA GASTRONOMIE LA RESPONSABILITE
Accompagner la Insuffler une démarche
communauté RSE exigeante et

gastronomique partagée

ENGAGEMENT #1
Le GoUt originel

C'est avant tout incarner au quotidien une culture du goUQt, celui du goUt originel du fruit que la nature peut nous donner
si nous la respectons. C'est sourcer des fruits d'exception, rares et exclusifs, cueillir a maturité et transformer au plus

proche des vergers et au plus vite, tout en douceur.
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ENGAGEMENT #2
Création du label PURE TRACE"

Cet engagement repose sur des méthodes culturales douces et des partenariats a long terme avec les producteurs pour
développer une filiére végétale et éthique. Ponthier s'engage pour que les acteurs de la gastronomie puissent répondre
aux attentes grandissantes des consommateurs en quéte de transparence et d'information sur la composition et l'origine
des produits. Ponthier apporte une réponse forte et inédite avec la création du label PURE TRACE®.
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PURE : Cest garantir des produits sains, sans résidu
de pesticides avec le label PURE, grace a des modes de
cultures responsables et engagés et des analyses sur
tous les lots de fruits approuvés par les experts Ponthier.
Dés 2021, 34 parfums sont étiquetés PURE, sans résidu
de pesticides (limite de quantification a 0,0Img / kg
pour plus de 610 molécules analysées) quel que soit leur
conditionnement.
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TRACE : Cest garantir une tragabilité pour que les acteurs
de la gastronomie puissent valoriser davantage leur offre
et répondre aux attentes des consommateurs sur l'origine
des produits. Si Ponthier a été précurseur dans l'affichage
d’'une tragabilité exigeante (pays et zone de récolte, variété),
Ponthier va aujourd’hui plus loin avec la création du label
TRACE qui précise le nom du producteur-collecteur et de
la localité de récolte. Dés 2021, 25 parfums sont étiquetés
TRACE quel que soit leur conditionnement.

Photos © Mathilde de I'Ecotais, La Manufacture
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Abricot Bergeron | France (Vallée du Rhéne) [ ) [ )
Abricot & Bergamote ()
Acai Brésil (Amazonie) o
Agrumes Verveine Citronnée [T Mandarine, Bergamote, Verveine Citronnée .
Ananas Costa Rica (]
Ananas 100% Victoria | France (La Réunion) o
Ananas Yuzu Cardamome [T Ananas, Yuzu, Cardamome .
Asperge Blanche 100% France (Aquitaine) Y
Banane Costa Rica (]
Bergamote 100% ltalie (Calabre) °
Betterave Rouge 100% France o
Cassis Noir de Bourgogne, Black Down | France (Bourgogne, Val de Loire) (]
Citron Jaune 100% Italie (Sicile) .
Citron Vert 100% Mexique (]
Corossol [ETH Madagascar (Vavatenina) ()
Cranberry Canada (Québec) .
Figue de Barbarie Mexique Y
Fraise Camarosa, Mara des Bois | Maroc, France o o () [ ]
Fraise Gariguette I France (Lot-et-Garonne) .
Fraise Mara des Bois | France (Vallée du Rhone) (]
Fraise & Yuzu o ‘
Framboise Willamette, Mecker | Serbie ‘ () [ ]
Framboise Willamette | Serbie () () ‘ ‘
Fruit de la Passion Flavicarpa | Equateur ‘ ‘ (] (]
Fruits Exotiques Mangue, Banane, Fruit de la Passion, Citron Vert [ ) [ ) .
Fruits Rouges Framboise, Fraise, Griotte, Cassis () () ()
Goyave Rose Madagascar, Afrique du Sud (]
Grenade Turquie, Italie (Sicile) .
Griotte Oblacinska I Serbie ()
Groseille Pologne (]
Kalamansi 100% Calamondin | Vietnam .
Litchi Madagascar (]
Mandarine 100% Italie (Sicile) )
Mangue Alphonso | Inde (Ratnagiri) . [ )
|

Mangue Inde o o



Mangue & Kalamansi
Melon du Quercy IGP
Mirabelle de Lorraine IGP
Mojito (Base) [N

Mare

Myrtille

Noix de Coco

Noix de Coco (Intense)
Orange 100%

Orange Sanguine 100%
Pamplemousse Rose 100%
Péche Blanche

Pifia Colada [T

Poire

Poivron Jaune 100%
Poivron Rouge 100%
Pomme Verte

Rhubarbe Rouge
Sudachi 100% (500g)
Yuzu 100% (500g)

Purées

¢

Charentais Jaune | France (Quercy)
France (Lorraine)

Citron Vert, Menthe

Serbie

Sauvage, Cultivée I Pologne, Chili
Indonésie

Sri Lanka

Italie (Sicile)

Italie (Sicile)

Etats-Unis (Texas)

France (Vallée du Rhone)

Ananas, Noix de Coco

Williams | France (Haute Provence)
Espagne (Castilla La Mancha)
Espagne (Castilla La Mancha)

Granny Smith | France (Haute Provence)

Frambosa I Pologne
Japon (Kochi)
Japon (Kdchi)

90% de fruit minimum +
10% de sucre pure canne maximum
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80% de fruit minimum + 20%

Coulis ‘ de sucre pure canne maximum*

CONSERVATION

Stocker a +2°C/+6°C. 15 mois (purées et coulis de fruit). Exceptions : purées de noix de coco, melon, rhubarbe rouge, pamplemousse rose

et coulis bi-saveurs : 12 mois / purées d’acai et de légume : 9 mois. Apres ouverture, conserver impérativement au réfrigérateur et utiliser

dans les 12 jours.

CONDITIONNEMENT / PALETTISATION

Coulis en poche de 250g : 138 cartons (345kg) par palette 80 x 120 - 196 cartons (490kg) par palette 100 x 120
Coulis en poche de 1kg : 90 cartons (540kg) par palette 80 x 120 - 120 cartons (720kg) par palette 100 x 120
Purée en poche de 1kg : 90 cartons (540kg) par palette 80 x 120 - 120 cartons (720kg) par palette 100 x 120
Purée en poche de 2,5kg : 48 cartons (480kg) par palette 80 x 120 - 64 cartons (640kg) par palette 100 x 120

(1) Références en cours de labellisation TRACE

* A I'exception du coulis de fruits rouges



RECETTES & TECHNIQUES
SUR PONTHIER.NET

Des centaines de recettes exclusives créées par des chefs
experts de la patisserie, du bar et de la cuisine

Des techniques de glaces, sorbets et pates de fruit
élaborées pour chaque parfum

DE MULTIPLES APPLICATIONS

Patisseries
Cremes, confits, gelées, mousses, émulsions, granités, glacages, coulis,
confiseries, sorbets, glaces...

Boissons
Cocktails, mocktails, smoothies, jus, cafés, thés, chocolats, biéres,
milkshakes, lassis...

Cuisine
Sauces, vinaigrettes, déglacages, bouillons, condiments, nappages, laques,
gelées, inclusions, soupes, espumas, sorbets, coulis, purées, risottos...

Photos © Adeline Monnier
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La rencontre d'un terroir, d'un climat,
d'une variété et d'un savoir-faire est une histoire,
un récit raconté par Ponthier pour faire de chaque

dégustation un voyage unique.

UNE TRACABILITE EXCLUSIVE

FRANCE :

Bett R Pomme Verte Yuzu Abricot

Fe ebrave ouge Poire Péche Blanche

G:?J?eiﬁ:e Kiwi Péche de Vigne
Mirabelle Fraise Mara des Bois

Coing Sauvage
Figue Violette

Asperge Blanche
Fraise Gariguette

Chataigne
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Ananas Victoria
Goyavier de Cattley

CHILI
Myrtille AFRIQUE DU SUD
Goyave Rose MADAGASCAR
Litchi
Papaye

Goyave Rose

Corossol

ZA des Vieux Chénes - BP 4, 19130 Objat, France
+33 (0)5 55 25 82 14 - info@ponthier.net

www.ponthier.net




