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Abricot Bergeron Ananas Ananas Victoria 100% Banane Citron Jaune 100% Fraise
BRIX: 21,5 BRIX: 18 BRIX: 18 BRIX: 27 BRIX:8 BRIX: 18
SUCRE AJOUTE : 10% SUCRE AJOUTE : 5% SUCRE AJOUTE : 0% SUCRE AJOUTE : 10% SUCRE AJOUTE : 0% SUCRE AJOUTE : 10%
Purée d'abricot 10d  Purée d'ananas 14d  Purée d'ananas Victoria 14d  Purée de banane 9d  Purée de citron jaune 12d  Purée de fraise 12d
Eau minérale 10d  Eauminérale 6c Eauminérale 6cd  Eauminérale 1d  Eauminérale 8 Eauminérale 8
Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d
Purée 50%  Purée 70%  Purée 70%  Purée 45%  Purée 60%  Purée 60%
Eau 50%  Eau 30%  Eau 30%  Eau 55%  Fau 40%  Eau 40%
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Fraise Gariguette Fraise des Bois Framboise Willamette Fruit de la Passion Flavicarpa Fruits Exotiques Fruits Rouges
BRIX:15,5 BRIX: 19 BRIX: 20 BRIX: 21 BRIX: 25 BRIX: 21
SUCRE AJOUTE: 10% SUCRE AJOUTE: 10% SUCRE AJOUTE: 10% SUCRE AJOUTE: 10% SUCRE AJOUTE: 10% SUCRE AJOUTE: 10%
Purée de fraise Gariguette 12d  Purée de fraise des bois 12d  Purée de framboi 1d  Purée de fruit de la passion 12d Purée de fruits exotiques 12d Purée de fruits rouges 10d
Eau minérale 8 Eauminérale 8 Eauminérale 9d  Eauminérale 8 Eauminérale 8d  Eauminérale 10d
Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20l
Purée 60%  Purée 60%  Purée 55%  Purée 60%  Purée 60%  Purée 50%
Eau 40%  Eau 40%  Eau 45%  Fau 40%  Eau 40%  EFau 50%
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Groseille Litchi 100% Litchi Madagascar 100% Mandarine 100% Mangue Alphonso Melon du Quercy (IGP)
BRIX:21,5 BRIX: 16 BRIX: 17 BRIX: 11 BRIX:23,5 BRIX: 19
SUCRE AJOUTE : 10% SUCRE AJOUTE : 0% SUCRE AJOUTE : 0% SUCRE AJOUTE : 0% SUCRE AJOUTE : 6% SUCRE AJOUTE : 8%
Purée de groseille 12d Purée delitchi 16cl  Purée de litchi 16cl  Purée de mandari 18c Purée de mangue 10c Purée de melon 14d
Eau minérale 8 Eauminérale 4d  Eauminérale 4d  Eauminérale 2d Eauminérale 10d  Eauminérale 6cl
Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d
Purée 60%  Purée 80%  Purée 80%  Purée 90%  Purée 50%  Purée 70%
Eau 40%  Eau 20%  Eau 20%  Fau 10%  Eau 50%  Eau 30%
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Mirabelle de Lorraine (IGP) Mdre Myrtille Noix de Coco Noix de Coco (Indonésie) Orange Sanguine 100%
BRIX: 27 BRIX: 20 BRIX: 20 BRIX: 30 BRIX: 14 BRIX: 11
SUCRE AJOUTE: 10% SUCRE AJOUTE : 10% SUCRE AJOUTE : 10% SUCRE AJOUTE: 10% SUCRE AJOUTE : 10% SUCRE AJOUTE: 0%
Purée de mirabelle 10d  Purée de mire 12d  Purée de myrtille 12d  Purée de noix de coco 12d  Purée de noix de coco 12d  Purée dorange sanguine 20d
Eau minérale 10 Eauminérale 8 Eauminérale 8 Eauminérale 8 Eauminérale 8 Eauminérale 0d
Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20l
Purée 50%  Purée 60%  Purée 60%  Purée 60%  Purée 60%  Purée 100%
Eau 50%  Eau 40%  Eau 40%  Eau 40%  Eau 40%  Eau 0%

IGP : Indication Géographique Protégée

PROCESS

Verser la purée de fruit Ponthier et I'eau minérale dans un Blender et mixer pendant 30 secondes, servir frais.
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Pamplemousse Rose Péche Blanche Péche de Vigne Poire Williams Pomme Verte Granny Smith Reine Claude du Quercy
Star Ruby 100% BRIX: 19,5 BRIX: 19,5 BRIX: 19 BRIX: 20 (Label Rouge)
BRIX: 11 SUCRE AJOUTE : 10% SUCRE AJOUTE : 10% SUCRE AJOUTE: 7% SUCRE AJOUTE : 6% BRIX:26

SUCRE AJOUTE: 0% Purée de péche blanche 12d  Purée de péche de vigne 12d  Purée de poire 12d  Purée de pomme verte 10 SUCRE AJOUTE:: 8%
Purée de pamplemousserose  14cl  Fau minérale 8d  Eauminérale 8 Eauminérale 8 Fauminérale 10d  Purée de reine claude 12d
Eau minérale 6d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d  Volume total 20d Eauminérale 8d
Volume total 20d  Purée 60%  Purée 60% Purée 60%  Purée 50%  Volume total 20d
Purée 70%  Eau 40%  Eau 40% Fau 40%  Fau 50%  Purée 60%
Eau 30% Eau 40%
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PROCESS

Verser la purée de fruit Ponthier et l'eau minérale dans un Blender et mixer pendant 30 secondes, servir frais.
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