
P U R É E S  •  C O U L I S  •  F R U I T S  I Q F

L A  G A M M E  S U R G E L É E



Ph
ot

os
 ©

 M
at

hi
ld

e 
de

 l’
Ec

ot
ai

s,
 L

a 
M

an
uf

ac
tu

re

LA VALEUR AJOUTÉE

U N E  T R A Ç A B I L I T É  E X C L U S I V E

DÉFENDRE LE FRUIT GOURMAND, SAIN ET RESPONSABLE 
est la mission que Ponthier s’est donnée pour inspirer ses collaborateurs, ses producteurs de fruits, ses clients et partenaires, 
en résonance avec les aspirations du mieux manger et en préservant la nature.

La mission de Ponthier repose sur des engagements forts et sans concession, issus de son histoire et ses nouvelles ambitions :

ENGAGEMENT #2  
Création du label PURE TRACE®

Cet engagement repose sur des méthodes culturales douces et des partenariats à long terme avec les producteurs pour 
développer une filière végétale et éthique. Ponthier s’engage pour que les acteurs de la gastronomie puissent répondre 
aux attentes grandissantes des consommateurs en quête de transparence et d’information sur la composition et l’origine 
des produits. Ponthier apporte une réponse forte et inédite avec la création du label PURE TRACE®. 

ENGAGEMENT #1  
Le Goût originel

C’est avant tout incarner au quotidien une culture du goût, celui du goût originel du fruit que la nature peut nous donner 
si nous la respectons. C’est sourcer des fruits d’exception, rares et exclusifs, cueillir à maturité et transformer au plus 
proche des vergers et au plus vite, tout en douceur. 

TRACE : C’est garantir une traçabilité pour que les acteurs 
de la gastronomie puissent valoriser davantage leur offre 
et répondre aux attentes des consommateurs sur l’origine 
des produits. Si Ponthier a été précurseur dans l’affichage 
d’une traçabilité exigeante (pays et zone de récolte, variété), 
Ponthier va aujourd’hui plus loin avec la création du label 
TRACE qui précise le nom du producteur-collecteur et de 
la localité de récolte. Dès 2021, 25 parfums sont étiquetés 
TRACE quel que soit leur conditionnement.

PURE : C’est garantir des produits sains, sans résidu 
de pesticides avec le label PURE, grâce à des modes de 
cultures responsables et engagés et des analyses sur 
tous les lots de fruits approuvés par les experts Ponthier. 
Dès 2021, 34 parfums sont étiquetés PURE, sans résidu 
de pesticides (limite de quantification à 0,01mg / kg 
pour plus de 610 molécules analysées) quel que soit leur 
conditionnement.
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LA RESPONSABILITÉ
Insuffler une démarche 

RSE exigeante et 
partagée 

L’AGROÉCOLOGIE 
Développer une filière 

végétale éthique 

LA GASTRONOMIE
Accompagner la 

communauté 
gastronomique 

LE GOÛT
Révéler le goût 

originel 

*Li
mi

te d
e q

uan
ti�cation à 0,01mg/kg pour plus de 610 molécules analysées

*Limit of quanti�cation at 0.01 mg/kg for more than 610 molecule
s so

ugh
t

Sans résidu 
de pesticides*

Without pesticide 
residue*

PURE

PR
OD

UCTEUR-COLLECTEUR / PRODUCER-COLLECTOR  

LIEU DE RÉCOLTE / PLACE OF HARVEST

TRACE
Maurice Lottier 

Menton  
France 



PU
RÉ

E 5
KG

PU
RÉ

E 2
0K

G

CO
UL

IS 
50

0G

PU
RÉ

E 1
KG

L A  G A M M E  D E  P U R É E S
E T  C O U L I S  S U R G E L É S

	 Abricot 	 	 Bergeron I France (Vallée du Rhône) 	 TRACE 	 	 	 	
	 Açaï 	 	 Brésil (Amazonie) 	 PURE 	 	
	 Agrumes Verveine Citronnée 	 	 Mandarine, Bergamote, Verveine Citronnée	 		
	 Ananas 	 	 Costa Rica 	 PURE 	 	 	 	
	 Ananas 100% 	 	  Victoria I France (La Réunion) 	 PURE

TRACE 	 	
	 Ananas Yuzu Cardamome 	 	 Ananas, Yuzu, Cardamome	 		
	 Argousier 100% NEW  	  	Finlande 			   		
	 Asperge Blanche 100% 	 	 France (Aquitaine) 	 PURE 		
	 Banane 	 	 Costa Rica 	 PURE 		  		
	 Bergamote 100% 	 	 Italie (Calabre) 	 PURE 		
	 Betterave Rouge 100% 	 	 France 	 PURE

TRACE 		
	 Cassis	 	 Noir de Bourgogne I France (Bourgogne) 	 TRACE 		  	
	 Cassis 100% 	 	 Black Down I France 	 TRACE(1) 				  
	 Cerise Noire de Bâle 100% 	 	 Allemagne 			 
	 Châtaigne d’Ardèche AOP 	 	 France (Ardèche)			 
	 Citron de Menton IGP (Broyé)* NEW  	 	 France (Menton)	 PURE

TRACE 		  	
	 Citron Jaune 100% 	 	 Italie (Sicile) 	 PURE

TRACE(1) 		  	
	 Citron Jaune 100% BIO  NEW  	 	 Italie (Sicile) 	 PURE 			   	
	 Citron Vert 100% 	 	 Mexique 	 PURE 		  	
	 Clémentine de Corse IGP (Broyé)* NEW  		 France (Corse) 	 PURE

TRACE 	 	 	
	 Coing Sauvage* NEW  	 	 France (Provence) 	 PURE

TRACE 		  		
	 Corossol   	 	 Madagascar (Vavatenina) 	 PURE

TRACE 	 	
	 Cranberry 	 	 Canada (Québec) 	 		
	 Figue de Barbarie 	 	 Mexique 	 PURE 	 	
	 Figue Violette 	 	 France (Provence) 	 PURE 		  		
	 Fraise 	 	 Camarosa, Mara des Bois I Maroc, France 	 TRACE(1) 	 	 	 	
	 Fraise 	 	 Gariguette I France (Lot-et-Garonne)  	 		  	
	 Fraise  	 	 Mara des Bois I France (Vallée du Rhône) 	 TRACE 	 	
	 Fraise 100% 	 	 Camarosa, Mara des Bois I Maroc, France	 TRACE(1) 	 	 	 	
	 Fraise 100% BIO  NEW  	 	 Camarosa I Maroc	 PURE 	 		  	
	 Fraise des Bois 	 	 Sauvage, Cultivée I Serbie, Maroc 		  	
	 Framboise 	 	 Willamette, Mecker I Serbie 		  	 	
	 Framboise 	 	 Willamette I Serbie 		  			 
	 Framboise 100% NEW  	 	 France  			   			 
	 Framboise 100% 	 	 Willamette, Mecker I Serbie 		  	 	
	 Framboise 100% 	 	 Willamette I Serbie 		  			 
	 Framboise 100% BIO  NEW   	 	 Willamette I Serbie 	 PURE 	 		
	 Fruit de la Passion 	 	 Flavicarpa I Équateur 	 PURE

TRACE 	 	 	 	
	 Fruit de la Passion 100% 	 	 Flavicarpa I Équateur  	 PURE

TRACE 	 	 	 	
	 Fruit de la Passion 100% BIO  NEW   	 	 Flavicarpa I Pérou  	 PURE 	 		
	 Fruits Exotiques 	 	 Mangue, Banane, Fruit de la Passion, Citron Vert 	 	 	 		
	 Fruits Rouges 	 	 Framboise, Fraise, Griotte, Cassis 		  	 		
	 Goyave Rose 	 	 Madagascar, Afrique du Sud	 		
	 Goyavier de Cattley 	 	 France (La Réunion) 	 PURE

TRACE 		
	 Grenade 	 	 Turquie, Italie (Sicile) 		  	
	 Griotte 	 	 Oblacinska I Serbie 	 		
	 Groseille 	 	 France 	 TRACE 	 	

PURÉES
PURE
TRACE
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  CONSERVATION

  Stocker à -18°C. 30 mois de conservation (purées et coulis de fruit). Après décongélation, conserver à +2°C/+4°C et utiliser dans les 15 jours. 

  À l’exception des purées / broyés de kiwi, pomme verte, melon, pastèque, açaï, châtaigne, légumes, clémentine de Corse IGP, yuzu (France) : 

  après décongélation, utiliser dans les 5 jours. Pour une qualité optimale, décongeler au réfrigérateur pendant 24 à 48 heures. 

  Ne pas recongeler une fois décongelé.

  CONDITIONNEMENT / PALETTISATION

  Coulis en bouteilles de 500g : 84 cartons (504kg) par palette 80 x 120 - 112 cartons (672kg) par palette 100 x 120 

  Purée en boîtes de 1kg : 120 cartons (720kg) par palette 80 x 120 - 150 cartons (900kg) par palette 100 x 120

  Purée en seaux de 5kg : 160 seaux (800kg) par palette 80 x 120 - 200 seaux (1000kg) par palette 100 x 120

  Purée en seaux de 20kg : 40 seaux (800kg) par palette 80 x 120 - 40 seaux (800kg) par palette 100 x 120 

	 Kalamansi 100% 	 	 Calamondin I Vietnam 	 		
	 Kiwi de l’Adour IGP 100% 	 	 Hayward I France (Pays de l’Adour) 	 PURE 		  	
	 Litchi  	 	 Madagascar 	 PURE

TRACE 		  	
	 Litchi Framboise à la Rose 	 	 Litchi, Framboise, Rose	 		
	 Mandarine 100% 	 	 Italie (Sicile) 	 PURE

TRACE(1) 		  	 	
	 Mangue 	 	 Alphonso I Inde (Ratnagiri) 	 		  	
	 Mangue 	 	 Inde 	 	 			 
	 Mangue 100% 	 	 Alphonso I Inde (Ratnagiri) 	 		  	
	 Mangue 100% BIO  NEW  	 	 Alphonso I Inde 	 PURE 			 
	 Mangue 100% 	 	 Inde 	 				  
	 Melon du Quercy IGP 100% 	 	 Charentais Jaune I France (Quercy)  	 		  	
	 Mirabelle de Lorraine IGP  	 	 France (Lorraine)	 		  		
	 Mojito (Base)   	 	 Citron Vert, Menthe	 		
	 Mûre 	 	 Serbie 			 
	 Myrtille 	 	 Sauvage, Cultivée I Pologne, Chili 			   	
	 Myrtille 100% NEW   	 	 Sauvage, Cultivée I Pologne, Chili  			   		
	 Noix de Coco 	 	 Indonésie 	 PURE 		  	
	 Noix de Coco (Intense) 	 	 Sri Lanka 	 PURE 		  	 	
	 Orange 100% 	 	 Italie (Sicile) 	 		
	 Orange Sanguine 100% 	 	 Italie (Sicile) 	 PURE

TRACE(1) 		  	 	
	 Pamplemousse Rose 100% 	 	 Etats-Unis (Texas) 	 		  		
	 Papaye 	 	 Madagascar 	 PURE

TRACE(1) 		  	
	 Pastèque 100% 	 	 Espagne (Castilla La Mancha) 		  	
	 Pêche Blanche 	 	 France (Vallée du Rhône)  	 TRACE 	 	 	 	
	 Pêche de Vigne 	 	 France (Vallée du Rhône) 		  	
	 Piña Colada  	 	 Ananas, Noix de Coco	 PURE 		
	 Poire 	 	 Williams I France (Haute Provence) 	 TRACE 	 	 	 	
	 Poivron Rouge 100% 	 	 Espagne (Castilla La Mancha)		  	 	
	 Pomme Verte 	 	 Granny Smith I France (Haute Provence) 	 TRACE 		  			 
	 Rhubarbe Rouge 	 	 Frambosa I Pologne 		  	
	 Sudachi 100% 	  	Japon (Kôchi) 	 PURE

TRACE 	 	
	 Yuzu (Broyé)* NEW  	 	 France (Occitanie) 	 PURE 	 	
	 Yuzu 100% 	 	 Japon (Kôchi) 	 PURE 	 	

* Editions limitées    (1) Références en cours de labellisation TRACE 

PURÉES
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	 Abricots (Oreillons) 	 	Maroc 						    
	 Airelles 	 	Suède 			 
	 Cassis 	 	Pologne 			 
	 Citron Jaune	  Espagne 								      
	 Citron Vert  	 	Espagne								      
	 Figues Violettes 	 	France (Provence) 			 
	 Fraises 	 	Senga Sengana I Pologne 			   		
	 Framboises  	 	Mecker I Serbie 			 
	 Framboises > 18 mm 	 	Mecker I Serbie 							     
	 Framboises > 20 mm 	 	Mecker I Serbie 		  			 
	 Framboises 	 	Willamette I Serbie 			   	 		
	 Framboises (Brisures) 	 	Willamette I Serbie							     
	 Fruits Rouges 	 	Framboise, Mûre Sauvage, Myrtille, Groseille 			 
	 Griottes (Dénoyautées) 	 	Oblacinska I Serbie 			   	
	 Groseilles 	 	Pologne			 
	 Groseilles (Grappes) 	 	Italie 	
	 Mangues (Cubes) 	   						      	
	 Marrons 	 	France ou Espagne ou Portugal 			 
	 Mûres 	 	Cultivées I Serbie 			   	
	 Mûres 		 Sauvages I Serbie			 
	 Myrtilles 	 	Cultivées I Chili  			 
	 Myrtilles NEW  	 	Sauvages I Italie (Alpes, Piémont)  			 
	 Myrtilles 	 	Sauvages I Pologne 			   		
	 Orange	 	Espagne								      
	 Pommes (Cubes)  	 							    
	 Rhubarbes Rouges (Tronçons)  	 	Frambosa I Pologne 						      		
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  CONSERVATION

  Stocker à -18°C. Fruits IQF : 30 mois de conservation. Zestes semoule : 18 mois de conservation. Les fruits s’utilisent souvent 

  directement surgelés et peuvent être pochés ou nappés d’une gelée pour limiter les rejets d’eau. Pour une décongélation optimale, 

  les placer 12 heures au réfrigérateur. Ne pas recongeler une fois décongelé.

  CONDITIONNEMENT / PALETTISATION

  Groseilles grappe 125g : logées en carton par 12 – 16 cartons (24kg) par couche, 10 couches (240kg) par palette 100 x 120

  Fruits conditionnés 1kg : 48 cartons (384kg) par palette 80 x 120 – 56 cartons (448kg) par palette 100 x120

  Zestes semoule conditionnés en 500g :  120 cartons (360kg) par palette 80 x 120 – 150 cartons (450kg) par palette 100 x 120

  Fruits en vrac 10kg : 48 cartons (480kg) par palette 80 x 120 – 60 cartons (600kg) par palette 100 x 120
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U N E  T R A Ç A B I L I T É  E X C L U S I V E

La rencontre d’un terroir ,  d’un cl imat,

d’une variété et  d’un savoir-faire est  une histoire,

un récit  raconté par Ponthier pour faire de chaque 

dégustat ion un voyage unique.

ZA des Vieux Chênes -  BP 4,  19130 Objat ,  France

+33 (0)5 55 25 82 14 -  info@ponthier.net

F R A N C E
Betterave Rouge  
Framboise
Groseille

AQUITAINE
Asperge Blanche

ARDÈCHE
Châtaigne

BOURGOGNE
Cassis

CORSE
Clémentine

HAUTE PROVENCE 
Pomme Verte
Poire

LORRAINE
Mirabelle

LOT-ET-GARONNE
Fraise Gariguette

MENTON
Citron

OCCITANIE
Yuzu

PAYS DE L’ADOUR
Kiwi 

PROVENCE
Coing Sauvage
Figue Violette

QUERCY
Melon 

VALLÉE DU RHÔNE
Abricot
Pêche Blanche
Pêche de Vigne
Fraise Mara des Bois

I T A L I E
CALABRE
Bergamote

SICILE 
Citron Jaune 
Mandarine 
Orange 
Orange Sanguine
Grenade

C A N A D A
QUÉBEC
Cranberry

M E X I Q U E
Citron Vert

Figue de Barbarie

C O S T A  R I C A
Ananas
Banane

É Q U A T E U R
 Fruit de la Passion

B R É S I L
AMAZONIE
Açaï

M A D A G A S C A R
Litchi
Papaye
Goyave Rose

VAVATENINA
Corossol 

F R A N C E
LA RÉUNION
Ananas Victoria 
Goyavier de Cattley

S R I  L A N K A
Noix de Coco

(Intense)

I N D O N É S I E
Noix de Coco

J A P O N
KÔCHI
Sudachi
Yuzu  

V I E T N A M
Kalamansi 

I N D E
Mangue
RATNAGIRI
Mangue

P O L O G N E
Groseille
Rhubarbe Rouge
Myrtille 

S E R B I E
Fraise des Bois
Framboise
Griotte 
Mûre

A L L E M A G N E
Cerise Noire 

E S P A G N E
CASTILLA LA MANCHA

Poivron Rouge
Poivron Jaune

Pastèque

C H I L I
Myrtille

M A R O C
Fraise des Bois

Fraise

P É R O U
 Fruit de la Passion

F I N L A N D E
Argousier

A F R I Q U E  D U  S U D
Goyave Rose

É T A T S - U N I S
TEXAS

Pamplemousse Rose
T U R Q U I E
Grenade

www.ponthier.net


