
I Miss You Berry Much

C ó c t e l  s i n  a l c o h o l  /  N i c h t  A l k o h o l i s c h e  C o c k t a i l

Puré de frambuesa PONTHIER  5cl
Puré de limón PONTHIER  4cl
Menta frescas  12 hojas
Ginger beer  QS
Cubitos de hielo QS

Rim de frambuesa: limón fresco, azúcar en polvo, jarabe de azúcar, frambuesas 
deshidratadas desmigadas 
Decoración : rim de frambuesa, menta fresca, azúcar glas  
Tipo de vaso : Copa cóctel vintage    I    Técnica : Mezclar  
Verter los purés de fruta PONTHIER y la menta fresca en la coctelera lleno de 
hielo. Mezclar y filtrar dos veces. Completar lentamente con la ginger beer. Decorar el 
borde del vaso con el rim de frambuesa y la menta fresca, espolvorear con azúcar glas. 

Himbeerpüree PONTHIER  5cl
Zitronenpüree PONTHIER  4cl
Frische Minze 12 Blätter
Ginger beer  QS
Eiswürfel QS

Zutaten für den Himbeer-Crustrand: frische Zitrone, Streuzucker, Zuckersirup, 
getrocknete Himbeeren (zerbröselt) 
Dekoration : Himbeer-Crustrand, frische Minze, Puderzucker   
Glas : Vintage Cocktailglas    I    Arbeitstechnik : Shaker 
Die PONTHIER Fruchtpürees und die frische Minze in den mit Eiswürfeln 
gefüllten Shaker geben. Mixen und durch das Barsieb gießen. Langsam mit dem Ginger 
beer auffüllen. Den Glasrand mit Himbeer-Crustrand versehen. Mit Minzeblättern 
dekorieren und mit Puderzucker bestäuben. 

Frambuesa / Himbeere Limón / Zitrone
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