
Rose Swizzle

Marine Lamour
Bartender

Ruibarbo Rojo / Roter Rhabarber Fresa Camarosa / Erdbeere Camarosa

Verter todos los ingredientes (excepto el ginger ale) en una coctelera con dos tercios de 
hielo. Agitar y verter filtrando en un vaso tumbler lleno de hielo. Añadir el ginger ale. 
Remover suavemente. Añadir brotes de colores para decorar. 

*Jarabe de miel: hervir 500 g de miel con 500 g de agua.

Alle Zutaten (außer Ginger Ale) in einen Shaker gießen, der zu zwei Dritteln mit Eis gefüllt 
ist. Schütteln, dann in einen mit Eis gefüllten Tumbler abseihen. Ginger Ale dazugeben. 
Vorsichtig umrühren. Mit roten Sprossen dekorieren. 

* Honigsirup: 500 g Honig mit 500 g Wasser aufkochen.

Puré de ruibarbo rojo PONTHIER    5 cl
Ron blanco agrícola  4 cl
Puré de fresa PONTHIER   1,5 cl
Jarabe de miel*   1 cl
Ginger ale 
Tipo de vaso tumbler

Rotes Rhabarber-Püree PONTHIER   5 cl
landwirtschaftlicher weißer Rum   4 cl
Erdbeerpüree PONTHIER    1,5 cl
Honigsirup*  1 cl
Ginger ale 
Glassorte tumbler
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