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PREMIUM-FRUCHTSORBETS

Rezepte von unserem Konditor-
meister Jordi Puigvert




PREMIUM-FRUCHTSORBETS
PACOJET

Rezepte in Gramm

Acai-Beere (ohne Zuckerzusatz)
Ananas

Ananas 100%

Ananas Yuzu Kardamom
Aprikose

Banane

Baseler Schwarzkirsche 100%
Bergamotte 100%

Birne

Blutorange 100%

Brombeere
Calamondin-Orange 100%

Clementine aus Korsika mit g.g.A.-Siegel (Grobes)

Cranberry

Erdbeere Camarosa, Mara des Bois
Erdbeere Camarosa, Mara des Bois 100%
Erdbeere Guariguette

Erdbeere Mara des Bois
Erdbeer-Guave

Esskastanie aus Ardeche AOP
Exotische Friichte

Granatapfel

Griiner Apfel

Heidelbeere

Himbeere Willamette, Mecker
Himbeere Willamette, Mecker 100%
Himbeere 100% (Frankreich)
Johannisbeere

Kaktusfeige

Kiwi aus dem Adour mit g.g.A.-Siegel 100%
Kokosnuss (Indonesien)

Kokosnuss (Intensiv)

Limette 100%

Litschi (ohne Zuckerzusatz)

Litschi, Himbeere mit Rose

Mandarine 100%

Mango Alphonso

Mango Alphonso 100%

Melone aus Quercy mit g.g.A.-Siegel 100%
Mirabelle aus Lorraine mit g.g.A.-Siegel
Mojito (base)

Papaya

Passionsfrucht

Passionsfrucht 100%
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600 187 48 130
670 193 115 0
600 225 110 5
675 232 83 0
675 173 108 20
610 290 75 0
600 220 120 55
350 395 144 105
670 185 113 0
650 110 135 80
670 172 118 25
600 205 118 62
440 190 108 57
500 294 137 64
670 175 113 27
600 170 125 100
670 167 115 33
670 167 115 33
610 247 128 0
535 390 70 0
610 277 108 0
610 27 128 0
610 23 138 0
610 23 133 0
780 100 115 0
700 100 115 80
700 80 110 95
610 227 123 25
500 322 118 45
650 150 128 55
667 210 23 60
610 242 76 55
350 405 114 125
600 205 118 62
670 200 115 0
600 145 124 105
670 220 95 0
600 215 115 55
650 145 123 77
610 267 108 0
550 300 135 0
670 180 118 17
560 27 123 30
500 280 123 %
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PREMIUM-FRUCHTSORBETS
PACOJET ® o
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Rezepte in Gramm \§% P S \g@ 5 §\°
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Pifia Colada -+ -« e 55‘,0 28‘5 ..... 12‘3 ..... 2‘2 19 ..... 0‘ ..... 5‘ 3,‘2 . 1,‘8 .......
Orange 100% -+« vvvermmrrmsernmrnnerieiieiien, 600 ---- 145 ... 124 ..... 105 oo 20 ce-- 9 ..... 0 v 38 oo 22 eeenn
Quitte der ProvVENCE <« -« o vrvoreee 675 ---- 162 cee-- 118 ---- 30 ---- 10 ee-- 0 .- 0 3,2 1,8 ooeee
RoSafarbene GUAVE « -« v v rorrree 670 ---- 160 ----- 135 ... 20 ---- 10 cee-e 0 e--- 0 v 32 oo 1,8 caeenn
Rosa Grapefruit 100% -« -vovvomemmeom 650 .- 110 ----- 135 ... 80 .- 20 ---- 0 .- 0 v 32 er 18 ceeenn
Rote Bete 100% -« vovvvvvmemmeme i 600 ---- 200 ----- 108 ---- 75 e 0 eeen 0 .- 13 ov 32 oo 18 eeenns
Rote FriiGhte -« oo 670 ---- 180 ---- 145 ..... 0 oo 0 ceeer Q0 eees 0 -ovv 32 oo 1,8 ceeenn
Rote Paprika 100% -« vvvemmmmmme 5?0 295 ..... 11‘18 ..... 7§ q ..... 9 ..... 1‘4 3,‘2 1,‘8 .......

Roter Weinbergpfirsich -~ 67‘0 S 13‘;0 ..... 12‘9 s (\) s 1\0 ..... 9 ..... ? S 3,‘2 ..... 1,‘8 .......

Rotstieliger Rhabarber -« 3?0 Lo 495 ..... 11;9 ..... 99 S ? ..... 9 ..... (\) S 3,‘8 Lo 2,‘2 .......

Sanddorn 100% -« coovver e 590 290 ..... 7‘8 ..... 190 q ..... 9 ..... 1‘7 3,‘2 1,‘8 .......

SAUETKIFSCRE « -« v e 61‘0 27‘7 ..... 198 (\) ? ..... 9 ..... ? 3,‘2 ..... 1,‘8 .......
Schwarze Johannisbeere 100% -« ooovvoormeeiiainnn. 61‘0 17‘5 12‘3 ..... 89 ? 9 ..... 7‘ 312 1,‘8 .......
SOUPSOP ++vvevvesmmseeses e e e e ettt 57‘5 13%0 ..... 12‘3 ..... 9 19 ..... 9 ..... 7‘ 3,‘2 1,‘8 .......
SUAAChi 100% v 350 ---- 405 ---- 149 ..... 90 ceer Q0 eeee 0 eeees 0 v 38 i 22 eeen
Violette Feige oo 450 ---- 380 ---- 105 ---- 50 ceer 10 ceeer Q0 eeee- 0 -ovv 32 on 18 ceennn
Wassermelone 100% -« -« vvvemrmemmmee 700 ---- 64 --e- 113 oeee- 98 ceei 20 ceee Q0 eeees 6 v 32 ceen 18 eenn
WeiBer PFIFSICR <+ -« v v oo oo 670 ---- 180 ----- 129 ..... 0 --or 10 --- 0 .- 6 oo 32 i 18 eeen
WeiBer Spargel 100% «« -« -« -vvvemremem 600 ---- 150 ---- 143 ..... [+ 2 | IO | IR 10 oo 32 oo 18 aeenees
YUZU TO0% - vvoveeme oo 3?0 4?5 ..... 11‘19 9‘0 (\) ..... 9 ..... 9 3,‘8 212 .......
ZItronE@ T00% -« v voveeme e 9 495 ..... 11‘19 ..... 99 3?0 ..... 9 ..... ? 3,‘8 zy‘g .......
Zitrusfriichte, Zitronenverbene -~ 500 ---- 303 .- 136 .- 55 oo 0 e 0 eees 0 -0 38 e 22 eeeens

ZUBEREITUNG DER SORBETS MIT DEM PACOJET

1- Das Wasser auf 40 °C erhitzen

2-  Das Natur Lin und das Natur Agrum mit dem Zucker, dem Glucosepulver und der Dextrose (falls im Rezept enthalten) vermengen.
3-  Die Trockenmischung in das Wasser geben und mit einem Schneebesen

4-  Das Ganze auf 85 °C erhitzen

5-  Das Fruchtpiiree und das zusatzliche Zitruspiiree (falls im Rezept enthalten)

6- Die Mischung in den PacoJet Behéltern verteilen

7- 6 his 12 Stunden bei +4 bis 5 °C ruhen lassen

8- Bei-20 °C tiefkiihlen

9-  Pacossieren® und servieren

ZUBEREITUNG DER SORBETS MIT DEM PACOJET FUR FOLGENDE PUREES: ZITRONE, LIMETTE, CALAMONDIN, SUDACHI UND YUZU
1- Das Wasser auf 40 °C erhitzen

2-  Das Natur Lin und das Natur Agrum mit dem Zucker, dem Glucosepulver und der Dextrose (falls im Rezept enthalten) vermengen
3-  Die Trockenmischung in das Wasser geben und mit einem Schneebesen einriihren

4-  Das Ganze auf 85 °C erhitzen

5-  Das zusatzliche Zitruspiiree (falls im Rezept enthalten) hinzugeben und mit einem Stabmixer verriihren

6- Die Mischung in den PacoJet Behéltern verteilen

7-  6bis 12 Stunden bei +4 bis 5 °C ruhen lassen

8- Das Fruchtpiiree hinzugeben

9-  Bei-20 °C tiefkiihlen

10- Pacossieren® und servieren

www.ponthier.net /www.pcb-creation.com/ 0@



PREMIUM-FRUCHTSORBETS
PACOJET

Rezepte in %

Acai-Beere (ohne Zuckerzusatz)
Ananas

Ananas 100%

Ananas Yuzu Kardamom
Aprikose

Banane

Baseler Schwarzkirsche 100%
Bergamotte 100%

Birne

Blutorange 100%

Brombeere
Calamondin-Orange 100%

Clementine aus Korsika mit g.g.A.-Siegel (Grobes)

Cranberry

Erdbeere Camarosa, Mara des Bois
Erdbeere Camarosa, Mara des Bois 100%
Erdbeere Guariguette

Erdbeere Mara des Bois
Erdbeer-Guave

Esskastanie aus Ardeche AOP
Exotische Friichte

Granatapfel

Griiner Apfel

Heidelbeere

Himbeere Willamette, Mecker
Himbeere Willamette, Mecker 100%
Himbeere 100% (Frankreich)
Johannisbeere

Kaktusfeige

Kiwi aus dem Adour mit g.g.A.-Siegel 100%
Kokosnuss (Indonesien)

Kokosnuss (Intensiv)

Limette 100%

Litschi (ohne Zuckerzusatz)

Litschi, Himbeere mit Rose

Mandarine 100%

Mango Alphonso

Mango Alphonso 100%

Melone aus Quercy mit g.g.A.-Siegel 100%
Mirabelle aus Lorraine mit g.g.A.-Siegel
Mojito (base)

Orange 100%

Papaya

Passionsfrucht

66,7
61
35
60

60,7
60
67
60
65
61
55
60
67
56
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18,7 48 13
19‘,3 11‘,5 0
25 1 45
232 83
17,3 10,8 2
29 7,5 0
22 12 5,5
395 14,4 10,5
18,5 11,3 0
11 135 8
17,2 11,8 2,5
20,5 11,8 6,2
19 10,8 5,7
29,4 13,7 6,4
17,5 11,3 2,7
17 12,5 10
16,7 11,5 33
16,7 11,5 33
24,7 12,8 0
3 7 0
277 108 0
24‘,7 12‘,8 0
232 i 138 o 0
232 133 0
10 11‘,5 0
10 11‘,5 g
8 11 9,5
22,7 12,3 2,5
322 11,8 45
15 12,8 5,5
21 2,3 6
24,2 7,6 5,5
405 11,4 12,5
20,5 11,8 6,2
20 11,5 0
14,5 12,4 10,5
22 95, 0
215 11,5 5,5
14,5 12,3 7,7
26,7 10,8 0
30 135 0
14,5 12,4 10,5
18 11‘,8 1,‘7
27‘,2 12‘,3 3

www.pcb-creation.com

0 0 3
R B
D Y
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1 0 0,9
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0 20 0
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0,32 0,18
O,i‘SZ 0,18
0_‘32 0,{8
0,32 0,18
0,32 0,18
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0,32 0,18
0,38 0,22
0,32 0,18
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0,32 0,18
0,38 0,22
0,‘32 0,‘18
0,52 0,‘18



PREMIUM-FRUCHTSORBETS

Rezeptein % / / § / @\\ § $ & §
]

Passionsfrucht 100% -« -« coovveeommmeaieii 59 Lo 2‘3 ..... 12‘,3 ..... 9,‘2 Lo 0‘ ..... 0‘ ..... (‘) L 0’;‘32 Lo 0,‘18 .............
Pifia Colada -+ -« e 5‘5 23{5 ..... 12{3 ..... 2,‘2 1‘ ..... 9 ..... 0,‘5 0,;‘32 0,‘13 .......
QUItte Er PrOVENCE -« v vvermee oo 675 ---- 162 .- 11,8 ---- 3 e 1 el 0 .- 0 - 032 oo 0,18 ceeee
Rosafarbene GUAVE -« -cooorrrrri 67 o--. 16 ---- 135 o0 2 e 1 e 0 - 0 v 032 ---- 0,18 +-e---
Rosa Grapefruit 100% « -« -« -voemmmmm 65 oo 11 eeees 135 ---- 8§ .. 2 .. 0 .- 0 - 032 -+ 0,18 +-v----
Rote Bete 100% -« vovvvememeee e 20 .- 108 ---- 75 oo 0 e 0 eees 20,32 <o 0,18 eieee-
Rote FriiGhte -« oo 18 ... 145 .- 0 oo 0 ceeer Q0 eees - 032 - 0,18 coeene
Rote Paprika 100% -« vvvemmmmmme 205 ---- 14‘y8 ..... 7,‘8 .......... . 0,?2 0,‘13 .......
Roter Weinbergpfirsich - -~ 18 ... 12‘3 (\) .......... . 01?2 0"13 .......
Rotstieliger Rhabarber -« oo 405 ----- 14‘9 g‘) .......... . 0,\"38 0,‘22 .......
Sanddorn 100% -« coovver e 20 ... 7,‘8 ..... 1‘0 .......... . 0,?2 Lo 0,‘13 .......
SAUETKIFSCRE «« v v 27,7 e 10‘y8 ..... (\) .......... . 01?2 L 0"13 .......
Schwarze Johannisbeere 100% - -« vvorrmeeiineeaann. 175 - 12‘3 ..... g‘; .......... . 0’;‘32 0,‘18 .......
SOUPSOP ++vvevvesmmseeses e e e e ettt 18 .eeen 12‘3 ..... 9 .......... . 0,?2 0,‘13 .......
SUAAChI 100 - -+ v 405 - 149 [ P | R | I . 0,38 0,22 +ovvene
Violette Feige oo 38 ... 105 ----- - (DD | R - 032 - 0,18 coeene-
Wassermelone 100% -« cvvreememmee 6,4 - 11,3 ---- 98 v 2 e 0 e 2032 oo 0,18 eieees
WeiBer PRIFSICH -« v v 18 ... 129 - 0 coor 1 e 0 e 20,32 oo 0,18 ceieee-
WeiBer Spargel 100% -+« -« -vovvveromom 150 ----- 14,3 .- 92 oo 0 eeeee 0 e 2032 oo 0,18 eieees
YUZU TO0% - vvoveeme oo 3‘5 40‘5 ..... 14‘5_9 ? (\) ..... 9 ..... 9 0,\‘33 0,‘22 .......
ZItrone 100% -« v ovveeme e 9 40‘5 ..... 14‘3 ..... ? 3‘5 ..... 9 ..... ? ojf,g 0"22 .......
Zitrusfriichte, Zitronenverbene « -« 50 ---- 30,3 .- 13,6 ---- 55 ceee 0 ceee 0 e--- 0 - 038 ---v 0,22 coeee-

ZUBEREITUNG DER SORBETS MIT DEM PACOJET

1- Das Wasser auf 40 °C erhitzen

2-  Das Natur Lin und das Natur Agrum mit dem Zucker, dem Glucosepulver und der Dextrose (falls im Rezept enthalten) vermengen.
3-  Die Trockenmischung in das Wasser geben und mit einem Schneebesen

4-  Das Ganze auf 85 °C erhitzen

5-  Das Fruchtpiiree und das zusatzliche Zitruspiiree (falls im Rezept enthalten)

6- Die Mischung in den PacoJet Behéltern verteilen

7- 6 his 12 Stunden bei +4 bis 5 °C ruhen lassen

8- Bei-20 °C tiefkiihlen

9-  Pacossieren® und servieren

ZUBEREITUNG DER SORBETS MIT DEM PACOJET FUR FOLGENDE PUREES: ZITRONE, LIMETTE, CALAMONDIN, SUDACHI UND YUZU
1- Das Wasser auf 40 °C erhitzen

2-  Das Natur Lin und das Natur Agrum mit dem Zucker, dem Glucosepulver und der Dextrose (falls im Rezept enthalten) vermengen
3-  Die Trockenmischung in das Wasser geben und mit einem Schneebesen einriihren

4-  Das Ganze auf 85 °C erhitzen

5-  Das zusatzliche Zitruspiiree (falls im Rezept enthalten) hinzugeben und mit einem Stabmixer verriihren

6- Die Mischung in den PacoJet Behéltern verteilen

7-  6bis 12 Stunden bei +4 bis 5 °C ruhen lassen

8- Das Fruchtpiiree hinzugeben

9-  Bei-20 °C tiefkiihlen

10- Pacossieren® und servieren

www.ponthier.net /www.pcb-creation.com/ 0@



