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SORBETES PURA FRUTA
PREMIUM

Recetas creadas por
Jordi Puigvert, chef pastelero




SORBETES PURA FRUTA PREMIUM

PACOJET
Recetas en gramos

Acai (sin azdcares afiadidos)
Albaricoque

Arandano Negro Silvestre

Baya de Espino Amarillo 100%
Bergamota 100%

Calamansi 100%

Castafia de Ardéche DOP
Cereza Negra de Basilea 100%
Ciruela Mirabel de Lorena IGP
Citricos, Verbena al Limén
Clementina de Cércega IGP (Triturado)
Coco (Indonesia)

Coco (Intenso)

Cranberry

Espérago Blanco 100%
Frambuesa 100% (France)
Frambuesa Willamette, Mecker
Frambuesa Willamette, Mecker 100%
Fresa Camarosa, Mara des Bois
Fresa Camarosa, Mara des Bois 100%
Fresa Guariguette

Fresa Mara des Bois

Fruta de la Pasién

Fruta de la Pasién 100%

Frutas Exéticas

Frutos Rojos

Granada

Grosella

Grosella Negra 100%
Guanabana

Guinda

Guayaba Fresa

Guayaba Rosa

Higo Chumbo

Higo Negro

Kiwi de Adour IGP 100%

Lichi (sin azicares afiadidos)
Lichi, Frambuesa a la Rosa
Lima 100%

Limén 100%

Mandarina 100%

Mango Alphonso

Mango Alphonso 100%
Manzana Verde
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SORBETES PURA FRUTA PREMIUM
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MelocOtON BIANCO <« -+« v veveemeeee e 67‘0 18‘0 ..... 12‘9 . q 19 ..... 9 ..... 6‘ 3,‘2 ..... 1,‘8 .......
Melocoton SanGUINO - -+« wvvve oo 57‘0 18‘0 ..... 12‘9 9 19 ..... 9 ..... 6‘ 3,‘2 ..... 1,‘8 .......
Melon de Quercy IGP 100% -« -vvoovveoee 650 ---- 145 ... 123 ... Y/ AU | O 0 eee- 0 3,2 1,8 eeeee
Membrillo de PrOVENZA -« -« -« v ovvomememeieiiii 675 ---- 162 ---- 118 ---- 30 ceee 10 -ee- 0 eee- 0 o0 32 e 18 eeeeee
MOJitO (DASE) -+« oo 550 ---- 300 ---- 135 ---- 0 coee 10 e Q0 eee 0 -oor 32 e 18 ceeeee
MOFA <+ oo 670 172 ... 118 ---- 25 10 ---- 0 .- 0 3,2 1,8 oeeee
PapAYa +cvererrereree e 670 ---- 180 ----- 118 ---- 17 -eer 10 --- 0 .- 0 o 32 oo 18 eeeeee
PEIA - oo 670 - 185 ----- 113 cco- 0 cee- 10 ee--- 0 ---- 7 e 32 e 1,8 eeenes

| | | | | | | | |
Pimiento R0jo 100% -+« -vvvoveeooee 5?0 7_95 ..... 11‘18 ..... 7‘3 ? ..... 9 ..... 1‘4 3"2 1,‘8 .......

PITIA < v 67‘0 . 15‘;3 ..... 11‘5 (‘) 1\0 ..... 9 ..... 7‘ 3,‘2 ..... 1,‘8 .......

Pifia 100 -« vvveomem e 590 22‘5 ..... 11‘0 ..... 4‘5 1\0 ..... 9 ..... ? 3,‘2 1,‘8 .......

Pifia Colada -« v 5?0 2§5 ..... 12‘3 ..... 2‘2 1\0 ..... 9 ..... ? 3"2 1,‘8 .......

Pifia Yuzu Cardamomo - -« -« o e e 67‘5 23‘2 ..... 8‘3 (‘) ? ..... 9 ..... ? 3,‘2 ..... 1,‘8 .......

PIALAN0 v v e 51‘0 2?0 ..... 7\5 9 2\0 ..... 9 ..... ? 3,‘2 1,‘8 .......
POmelo ROSA 100% -« -« v ovveeemeeeeeee 650 110 ----- 135 80 .- 20 ---- 0 .- 0 3,2 1,8 oeeen
Remolacha Roja 100% -+« ovvmmoeme 600 200 ----. 108 .---- 75 0 ..-- 0 eee- 13 3,2 1,8 coeeees
RUIDAMDO ROJO -+ oo 350 405 ----. 149 ... 90 0 - 0 oee- 0 3,8 22 eeeees
Naranja 100% -« ooovmomm 600 145 ..... 124 105 20 .- 0 .- 0 3,8 22 eieins
Naranja Sanguing 100% -+« -ovooemmooe 650 .- 110 ---- 135 ... 80 c-er 20 ceee O eeee- 0 oo 32 oo 18 eeeeee
SaNAIa 100 -« v vmeeer e 700 ---- 64 ---e 113 ceee- 98  iiv 20 ceeei 0 eeee- 6 e 32 e 18 eeeen
| I I I | | I I I
SUAAChi 100 - -+ v 3?0 495 ..... 11‘19 L 99 . ? ..... ? ..... ? L 3,‘8 ..... 2,‘2 .......
YUZU 100% <o 350 ---- 405 ----- 149 i 90 aeer Q0 eeees 0 .- 0 v 38 eee 22 eeeenn

PROCEDIMIENTO PARA LA ELABORACION DE SORBETES CON PACOJET

Calentar el aguaa 40 °C

Mezclar el Natur Liny el Natur Agrum con el azlicar, la glucosa en polvo y la dextrosa (si se incluye en la receta)
Agregar la mezcla seca al agua y mezclar con una batidora de varillas

Calentar todo a 85 °C

Afadir el puré de fruta y el puré de citricos adicional (si se incluye en la receta) y batir con una batidora de brazo
Verter la mezcla en los recipientes de la Pacojet

Dejar reposar entre 6y 12 horas a una temperatura de entre +4 °Cy +5 °C

Congelara-20°C’

Pacotizary servir

PROCEDIMIENTO PARA LA ELABORACION DE SORBETES CON PACOJET EN EL CASO DE LOS SIGUIENTES PURES: LIMON, LIMA, CALAMANSI, SUDACHI Y YUZU

Calentar el aguaa 40 °C

Mezclar el Natur Liny el Natur Agrum con el azlicar, la glucosa en polvo y la dextrosa (si se incluye en la receta)
Agregar la mezcla seca al agua y mezclar con una batidora de varillas

Calentar todo a 85 °C

Afadir el puré de citricos adicional (si se incluye en la receta) y batir con una batidora de brazo

Verter la mezcla en los recipientes de la Pacojet

Dejar reposar entre 6y 12 horas a una temperatura de entre +4 °Cy +5 °C

Agregar el puré de fruta

Congelara-20°C

- Pacotizary servir
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SORBETES PURA FRUTA PREMIUM

PACOJET
Recetas en %

Acai (sin azdcares afiadidos)
Albaricoque

Arandano Negro Silvestre

Baya de Espino Amarillo 100%
Bergamota 100%

Calamansi 100%

Castafia de Ardéche DOP
Cereza Negra de Basilea 100%
Ciruela Mirabel de Lorena IGP
Citricos, Verbena al Limén
Clementina de Cércega IGP (Triturado)
Coco (Indonesia)

Coco (Intenso)

Cranberry

Espérago Blanco 100%
Frambuesa 100% (France)
Frambuesa Willamette, Mecker
Frambuesa Willamette, Mecker 100%
Fresa Camarosa, Mara des Bois
Fresa Camarosa, Mara des Bois 100%
Fresa Guariguette

Fresa Mara des Bois

Fruta de la Pasién

Fruta de la Pasién 100%

Frutas Exéticas

Frutos Rojos

Granada

Grosella

Grosella Negra 100%
Guanabana

Guayaba Fresa

Guayaba Rosa

Guinda

Higo Chumbo

Higo Negro

Kiwi de Adour IGP 100%

Lichi (sin azicares afiadidos)
Lichi, Frambuesa a la Rosa
Lima 100%

Limén 100%

Mandarina 100%

Mango Alphonso

Mango Alphonso 100%
Manzana Verde
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44
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45
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23,2

39,5
20,5

22
26,7
30,3
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|

22,7
17,5
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16
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32,2
38
15
20,5
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22
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13,6
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123
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SORBETES PURA FRUTA PREMIUM

PACOJET - &
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Melocoton Blanco -« -« oo 6‘7 1‘8 ..... 12‘Y9 ..... (‘) 1‘ .......... 0"6 0’:‘32 . 0,]‘_8 .............
Melocotdn Sangumo .......................................... 6‘7 1‘8 ..... 12‘Y9 ..... 9 ]_‘ .......... 0"6 0,?2 0,}8 .......
Meldn de Quercy IGP100% -« oo 65 145 ... 12,3 .- 7,7 0 -0 0 e 0 0,32 0,18 -------
Membrillode Provenza -« oo 67’5 162 ..... 11,8 ..... 3 1 i 0 ieeen 0 0’32 0,]_8 .......
MOJItO (DASE) -+ 55 30 135 - 0 | TR ) 0 0,32 0,18 «wvunn
MOPa cocvveremeet i i e 67 17,2 . 11,8 ... 2,5 1 i 0 eee 0 0,32 0,18 -------
Naranja L00% -+ «----veeeeeeemeeeiiiiii 60 145 - 12,4 10,5 2 0 e 0 0,38 0,22 wovenne
Naranja Sanguma 100% ....................................... 6‘5 1‘1 ..... 13‘5 ..... E‘; 2‘ .......... ? 0,\‘?’2 0,:‘[8 .......

Papaya ....................................................... 6‘7 1‘8 ..... 11‘v8 ..... 1]‘7 1‘ .......... ? 0]?2 0"18 .......

POIA -+t 6‘7 1g‘y5 ..... 11‘,3 (\) 1‘ .......... 0"7 0’;‘32 ..... 0,‘18 .......

PiMiento ROjo 100% <+ vvvvmeeeeee 5\5 20‘5 ..... 14‘5 ..... 7,‘8 q .......... 1,‘4 0,?2 0,‘13 .......

Pifig «occoecerecentiiii e 6‘7 19‘Y3 ..... 11‘Y5 (‘) 1‘ .......... 0,‘7 01?2 ..... 0"18 .......

Pifid 100% -« v evomeeem e 69 . 22‘5 ..... 1‘1 ..... 4,‘5 1‘ .......... 0"5 0’;‘32 0,‘18 .......

Pifid COlATA -« oo ee e 5\5 23‘5 ..... 12‘3 ..... 2,‘2 1‘ .......... 0,‘5 0,\?2 0,‘13 .......
Pifia Yuzu Cardamomo ........................................ 67,5 232 ..... 8,3 0 0 -vi 0 eees 0,5 0]32 0’18 .......
PIAEANO -« < v oo 61 29 ... 7.5 0 2 0 s 0 0,32 0,18 «ovvnen
Pomelo Rosa 100% ........................................... 65 11 - 135 ..... 8 2 eeeee 0 veees 0 0,32 0,18 .......
Remolacha Roja JO0% - voveveremecnniinniiniiiiiiiiiiniennes 60 200 .- 10,8 75 0 «--oin 0 eee- 1,3 032 ---- 0,18 -------
RUIDAIDO ROJO -+ 35 405 - 14,9 .- 9 0 coii 0 aeees 0 0,38 0,22 «ovenen
SaNdiA 100% -« vv e 79 6,‘4 ..... 11‘,3 ..... 9,‘8 2‘ .......... 0,‘6 0,\‘32 0,‘13 .......
Sudachi 100% - -« 3‘5 B 40‘5 ..... 14‘3 9‘ ? ..... 9 ..... ? 0]?8 ..... 0"22 .......
YUZU LO0% <o 35 ... 405 .- 14,9 g‘) (‘) ..... 0 .een 0 0,38 022 «oennne

PROCEDIMIENTO PARA LA ELABORACION DE SORBETES CON PACOJET

1-  Calentar el agua a 40 °C

2-  Mezclar el Natur Lin y el Natur Agrum con el azlicar, la glucosa en polvo y la dextrosa (si se incluye en la receta)
3-  Agregar la mezcla seca al agua y mezclar con una batidora de varillas

4-  Calentartodoa85°C

5-  Afiadir el puré de fruta y el puré de citricos adicional (si se incluye en la receta) y batir con una batidora de brazo
6- Verterla mezcla en los recipientes de la Pacojet

7-  Dejar reposar entre 6y 12 horas a una temperatura de entre +4 °Cy +5 °C

8- Congelara-20°C"

9-  Pacotizary servir

PROCEDIMIENTO PARA LA ELABORACION DE SORBETES CON PACOJET EN EL CASO DE LOS SIGUIENTES PURES: LIMON, LIMA, CALAMANSI, SUDACHI Y YUZU

1-  Calentar el agua a 40 °C

2- Mezclar el Natur Lin y el Natur Agrum con el azlicar, la glucosa en polvo y la dextrosa (si se incluye en la receta)
3-  Agregar la mezcla seca al agua y mezclar con una batidora de varillas

4-  Calentartodoa85°C

5-  Afadir el puré de citricos adicional (si se incluye en la receta) y batir con una batidora de brazo

6- Verterla mezcla en los recipientes de la Pacojet

7-  Dejar reposar entre 6 y 12 horas a una temperatura de entre +4 °Cy +5 °C

8- Agregar el puré de fruta

9-  Congelara-20°C

10- Pacotizary servir
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