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SORBETES PURA FRUTA

Recetas creadas por
Jordi Puigvert, chef pastelero




SORBETES PURA FRUTA
PACOJET

Recetas en gramos

Acai (sin azdcares afiadidos)
Albaricoque

Arandano Negro Silvestre

Baya de Espino Amarillo 100%
Bergamota 100%

Calamansi 100%

Cereza Negra de Basilea 100%
Ciruela Mirabel de Lorena IGP
Citricos, Verbena al Limén
Clementina de Cércega IGP (Triturado)
Coco (Indonesia)

Coco (Intenso)

Espérago Blanco 100%
Frambuesa 100% (France)
Frambuesa Willamette, Mecker
Frambuesa Willamette, Mecker 100%
Fresa Camarosa, Mara des Bois
Fresa Camarosa, Mara des Bois 100%
Fresa Guariguette

Fresa Mara des Bois

Fruta de la Pasion

Fruta de la Pasion 100%

Frutas Exdticas

Frutos Rojos

Granada

Grosella

Grosella Negra 100%
Guandbana

Guayaba Fresa

Guayaba Rosa

Guinda

Kiwi de Adour IGP 100%

Lichi (sin azticares afiadidos)
Lichi, Frambuesa a la Rosa
Lima 100%

Limén 100%

Limén de Menton IGP (Triturado)
Mandarina 100%

Mango Alphonso

Mango Alphonso 100%
Manzana Verde

Melocotén Blanco
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SORBETES PURA FRUTA

PACOJET
Recetas en gramos
S A A R L et
A T
Meldn de Quercy [GP 100% -+« -vovveeeoene 4?0 o 32‘0 Lo 13‘3 ..... 9‘2 ..... (‘) . 19 ..... 9 ..... (‘)
Melocotdn Sanguing -« -« oo 500 320 123 -oee 3B 0 0 - 0 o 7
Membrillo de Provenza -« oooveoioin 500 ----- 310 108 67 - 0 10 0 oeee 0
MIOTA - v v e 450 350 128 ... 57 ... 0 10 ---- 0 .- 0
Naranja 100% -« -oovveooemmmi 400 330 393 ... 105 0 20 - 0 e 0
Naranja Sanguina 100% -+~ oooveeenn 400 - 342 130 - 103 - 0 20 - 0 oeee 0
Papaya - -cceeeeeee e 500 315 123 ..... 47 ... 0 10 ---- 0 .- 0
BIa o+ e e 450 360 135 e 50 ¢ 10 oo - 0
Pimiento Rojo 100% -+ oooee 4(1)0 35:5 13:»8 ----- 8:5 ----- (:) (% ----- 0: ----- 2:0
Pifia «- oo 590 33‘,0 193 ..... 4‘0 (\) 19 ..... 9 ..... 7‘
Pifia 100% - ovveveemee e 4?0 ..... 31‘17 12‘3 ..... 5‘0 ..... (\) 1\0 ..... 9 ..... ?
Pifia Yuzu Cardamomo - -+« ooveoeie 590 36‘30 11‘3 ----- 1‘4 (\) ? ----- 9 ----- %
PIGLAN0O oo 450 395 135 -.... 0 0 15 ... 0 .- 0
POMelo ROSA 100% - -+ cvvvvvvevieeiieen 400 342 130 .- 103 0 20 - 0 e 0
Remolacha Roja 100% -+« voovoveeoeeiin 450 330 115 .- N0 - 0 v 0 e 0 e 10
Ruibarbo ROjo «++ -+ v e 450 ... 333 147 ... 65 eee- 0 0 0 - 0
Sandia 100% -« vovvevmee 450 ..... 290 130 105 .---- 0 20 0 +oee- 0
SUAAChi 100% - -+ v v 200 545 124 ... 125 - 0 0 oee 0 oo 0
Yzt 100% 0 S 126 25 D 0 0 :
Yuzu (TrUrado) - oovvvememoeee 200 .---- 440 123 80 .---- 150 0 0 +oee- 0
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PROCEDIMIENTO PARA LA ELABORACION DE SORBETES CON PACOJET

Calentar el aguaa 40 °C

Mezclar el Natur Liny el Natur Agrum con el azlicar, la glucosa en polvo y la dextrosa (si se incluye en la receta)
Agregar la mezcla seca al agua y mezclar con una batidora de varillas

Calentar todo a 85 °C

Afadir el puré de fruta y el puré de citricos adicional (si se incluye en la receta) y batir con una batidora de brazo
Verter la mezcla en los recipientes de la Pacojet

Dejar reposar entre 6y 12 horas a una temperatura de entre +4 °Cy +5 °C

Congelara-20°C’

Pacotizary servir

Calentar el aguaa 40 °C

Mezclar el Natur Lin y el Natur Agrum con el azlicar, la glucosa en polvo y la dextrosa (si se incluye en la receta)
Agregar la mezcla seca al agua y mezclar con una batidora de varillas

Calentar todo a 85 °C

Ariadir el puré de citricos adicional (si se incluye en la receta) y batir con una batidora de brazo

Verter la mezcla en los recipientes de la Pacojet

Dejar reposar entre 6y 12 horas a una temperatura de entre +4 °Cy +5 °C

Agregar el puré de fruta

Congelara-20°C

- Pacotizary servir

PROCEDIMIENTO PARA LA ELABORACION DE SORBETES CON PACOJET EN EL CASO DE LOS SIGUIENTES PURES: LIMON, LIMA, CALAMANSI, SUDACHI Y YUZU
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SORBETES PURA FRUTA
PACOJET

Recetas en %

Acai (sin azdcares afiadidos)
Albaricoque

Arandano Negro Silvestre

Baya de Espino Amarillo 100%
Bergamota 100%

Calamansi 100%

Cereza Negra de Basilea 100%
Ciruela Mirabel de Lorena IGP
Citricos, Verbena al Limén
Clementina de Cdrcega IGP (Triturado)
Coco (Indonesia)

Coco (Intenso)

Espérago Blanco 100%
Frambuesa 100% (France)
Frambuesa Willamette, Mecker
Frambuesa Willamette, Mecker 100%
Fresa Camarosa, Mara des Bois
Fresa Camarosa, Mara des Bois 100%
Fresa Guariguette

Fresa Mara des Bois

Fruta de la Pasion

Fruta de la Pasion 100%

Frutas Exdticas

Frutos Rojos

Grosella

Grosella Negra 100%
Guandbana

Guayaba Fresa

Guayaba Rosa

Guinda

Kiwi de Adour IGP 100%

Lichi (sin aztcares afiadidos)
Lichi, Frambuesa a la Rosa
Lima 100%

Limén 100%

Limén de Menton IGP (Triturado)
Mandarina 100%

Mango Alphonso

Mango Alphonso 100%
Manzana Verde

Melocotén Blanco
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SORBETES PURA FRUTA
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PACOJET
Recetas en %
§ / Y > S o\:\\} § /
& & & & S Fe FTE
e A R R |
Melocotdn Sanguing « -« -« oeeeei 59 ..... 3‘2 12{3 ..... 3,‘5 ..... (‘) 1‘ ..... 9 ..... 0,‘7 0,;‘52 .
Meldn de Quercy IGP 100% -« -ovovveennn 45 .. 32 0 133 eee 92 oo 0 o 1 0 o 0 0,32
Membrillo de Provenza -~~~ 50 .- 31 .- 108 .- 6,7 - 0 v 1 e 0 e 0
MOFA - vmeeeem e 45 35 12,8 - 5,7 0 1 e 0 .- 0
Naranja 100% -« -cooeemmom 40 .-~ 33 ... 393 ... 105 - 0 oo 2 e 0 ... 0
Naranja Sanguina 100% - -« -« ooooeeieinn 4 .- 342 - 13 e 103 oo 0 e 20 e 0 0 0,38
Papaya - -cceeeeeee e 50 - 315 -on 123 -ee 47 - 0 1 e 0 .- 0
BI - v e oe e g5 % . 125 g . 0 T ¢
Pimiento Rojo 100% -« o oovoeveen 4:0 35:5 138 oo 8,:5 ----- (:) (% ----- 0: ----- 2: :
Pifia oo 5‘0 3‘3 10,8 ----- 1‘1 (\) 1‘ ..... 9 ..... 7‘ 0,32
Pifia 100% -« ovveoveee e 4‘5 34‘7 12,3 - ? (\) 1‘ ..... 9 ..... ?
Pifia Yuzu Cardamomo - -« -~ ooveoeeoen SP 3‘6 e 11‘,3 ----- 1,‘4 (\) ? ----- 9 ----- %
PIGLAN0O oo 45 395 .- 135 ---- 0 0 15 - 0 .- 0
Pomelo RoSa 100% «« -« ovvvvmeommeineaiaann. 40 oo 342 ..o 13 ... 10,3 ----- 0 coer 2 i 0 ... 0
Remolacha Roja 100% « -+« - ovveeoemieiniis 45 ... 33 oo 115 -ee 9 ..... 0 oov 0 .- 0 ee-e 1
Ruibarbo ROjo «++ -+ v e 45 ... 333 o0 147 --- 6,5 - 0 «oov 0 e 0 eeees 0
Sandia 100% -« vovvevmee 45 ... 29 ... 13 ... 105 ---- 0 coor 2 eeeen 0 e 0
Sudachi 100% -+ 20 oo 545 oo 124 .oee 12,5 0 0 e 0 e 0 0,38
V2 100% R IR S 0 : ‘
Yuzu (TREUrado) = -« oovovvormoreeoeieieees 20 oo 44 .. 123 .. 8 1‘5 0 -eee 0 ... 0
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PROCEDIMIENTO PARA LA ELABORACION DE SORBETES CON PACOJET

1-  Calentar el agua a 40 °C

2-  Mezclar el Natur Lin y el Natur Agrum con el azlicar, la glucosa en polvo y la dextrosa (si se incluye en la receta)
3-  Agregar la mezcla seca al agua y mezclar con una batidora de varillas

4-  Calentartodoa85°C

5-  Afiadir el puré de fruta y el puré de citricos adicional (si se incluye en la receta) y batir con una batidora de brazo
6- Verterla mezcla en los recipientes de la Pacojet

7-  Dejar reposar entre 6y 12 horas a una temperatura de entre +4 °Cy +5 °C

8- Congelara-20°C"

9-  Pacotizary servir

1-  Calentar el agua a 40 °C

2- Mezclar el Natur Lin y el Natur Agrum con el azlicar, la glucosa en polvo y la dextrosa (si se incluye en la receta)
3-  Agregar la mezcla seca al agua y mezclar con una batidora de varillas

4-  Calentartodoa85°C

5-  Afadir el puré de citricos adicional (si se incluye en la receta) y batir con una batidora de brazo

6- Verterla mezcla en los recipientes de la Pacojet

7-  Dejar reposar entre 6 y 12 horas a una temperatura de entre +4 °Cy +5 °C

8- Agregar el puré de fruta

9-  Congelara-20°C

10- Pacotizary servir

PROCEDIMIENTO PARA LA ELABORACION DE SORBETES CON PACOJET EN EL CASO DE LOS SIGUIENTES PURES: LIMON, LIMA, CALAMANSI, SUDACHI Y YUZU
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