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SORBETS PLEIN FRUIT
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SORBETS PLEIN FRUIT

PACOJET
Recettes en grammes
3
]
ADFCOL <+ 4?0 3?7
Acai (sans sucres ajoutés) « -« 590 2?0
Agrumes Verveine Citronnée -~ 41‘0 ~~~~~ 38‘0
ANANAS <o 590 3§0
ANanas 100% -« coooe 450 347
Ananas Yuzu Cardamome -+« oooeeeeen 500 360
Asperge Blanche 1007 « -« ooovvoeoeoniis 450 300
Argousier 100% -« oovvveoeei 450 322
BaANang v oo 450 395
Bergamote 100% « -« ovvoeroe 200 .- 535
Betterave Rouge 100% -~ 450 330
CASSIS « v 395 370
Cerise Noire de Béle 100% -+ ooovveveeins 400 390
Citron de Menton IGP (broyé) -+~~~ o oo 200 .- 545
Citron Jaune 100% -« 200 545
Citron Vert 100% - -« -« vvvveeomemeniiie 290 5[‘15
Clémentine de Corse IGP (broyé) -~~~ 390 ~~~~~ 3?2
COING SAUVAZE -+ vv e 5?0 31‘0
COPOSSO| *+ -« v vvee e 4?0 3?0
Fraise Guariguette -« 5?0 ..... 392
Fraise Camarosa, Mara des Bois - -~~~ 590 31‘2
Fraise Camarosa, Mara des Bois 100% -~~~ 4?0 ----- 395
Fraise Mara des Bois -~~~ 590 ~~~~~ 392
Framboise Willamette, Mecker - -~ -oooovvoene 4?0 3?4
Framboise Willamette, Mecker 100% -~~~ 490 ----- 3?‘0
Framboise 100% (France) - -~ ooovovein 400 350
Fruit de la Passion -« -oooeovoo 450 357
Fruit de la Passion 100% -« ooovoeeeeen 400 372
Fruits EXotiques: -+« ooeeoe 400 430
FrUits ROUGES -+ -+ oo e 450 ... 360
GOyave ROSE oo 500 ----- 303
Goyavier de Cattley oo 500 ---- 303
Grenade « -« -c oo 500 327
GHOLEE v 450 ... 390
GrOSEIIIE v 400 ---- 395
Kalamansi 100% -« vvooormmemimmeeeieenn 200 .- 545
Kiwi de 'Adour IGP 100% « -+« oooveeeeoen 400 372
Litchi (sans sucres ajoutés) - -« -ooooveei 45:0 33:0
Litchi, Framboise alaRose -~~~ oo 590 3?‘>0
Mandaringe 100% « -« oo 490 3?0
Mangue AIphOnSO -« -+« veeee 4?0 ..... 35‘;2
Mangue Alphonso 100% - -« oooooeeeen 400 387
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SORBETS PLEIN FRUIT

PACOJET
Recettes en grammes
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Melon du Quercy IGP 100% « oo 4?0 ..... 32‘0 13‘3 ..... 9‘2 ..... 0 19 ..... 0‘ ..... 9 . 3,‘2 1,‘8 .......
Mirabelle de Lorraing IGP - -+ v oveieiinnn 450 ... 393 ... 128 eeee 0 0 10 - 0 --e- 14 32 -en 1,8 eeeeen
MEFE v 450 . 350 128 ... 57 ... 0 10 .- [ 0 3,2 L8 ceeen
Myrtille Sauvage - oo 450 oo 357 ---e 118 --e-e 60 ---- 0 0 e 0 eee- 0 v 32 oo 18 e
Noix de Coco (lndonés|e) ......................... 450 .... 350 ---- 88 ..... 107 0 0 ... 0o ... 0 .32 1,8 «oooenn
Noix de Coco (lntense) ............................ 450 .... 352 .... 123 ..... 70 ... 0 0o ... 0o ... 0 32 1,8 .......
0range 100% -+« -ooovmmvmii e 400 ---- 330 ---- 393 ... 105 0 20 - 0 eee- 0 v 32 e 18 e
Orange Sanguing 100% oo 4?0 ..... 31;12 o 13;»0 ..... 1(?3 ..... (\) L zP ..... 9 ..... ? L 3’;3 L 2,;2 .......

Pamplemousse Rose 100% ....................... 4(‘)0 e 31‘12 B 13‘30 ..... 1?3 (‘) ZP ..... c" ..... ? . 312 e 1Y‘8 .......

PAPAYE w-eveeeeeeeeee e 590 31‘5 12‘3 ..... 4‘7 ..... (\) 19 ..... 9 ..... ? 3,‘2 1,‘8 .......

PastBqUE 100% - oo oo 4?0 2?0 13‘»0 ..... 195 ..... (\) 2\0 ..... 9 ..... ? 3"2 1,‘8 .......

PEChe BlanChe <« -« - ov v 590 ..... 32‘0 L 12‘3 ..... 3‘5 ..... (‘) 1\0 ..... 9 ..... 7‘ . 312 1,‘8 .......
PEChE de Vigne -+ - oooeeeeeee e 500 ----- 320 ---- 123 -eee 35 ... 0 10 oo Q eeee- 7 e 32 e 18 eeenns
POINE « <« ov oo 450 ... 360 ..o 125 --ee. B0 ... 0 10 0 ... 0 .32 -
Poivron Rouge 100% .............................. 400 --.- 355 .... 138 ..... 85 ... 0 0o ... 0o ... 20 32 1,8 .......
POMME VBIE <+« vovvommeeiii 450 oo 362 oo 118 --e-e 55 ... 0 10 .- 0 eoe- 0 3,2 18 coeen
Rhubarbe Rouge .................................. 450 ... 333 ... 147 ... 65 ... 0 0o ... 0 ... 0 . 3’2 1’8 .......
SUAAChi 1T00% -+« veeeeee 200 ---- 545 .-ee 124 .oen. 125 0 0 .. [ 0 38 -oe 22 e
YUZU L00% < oveomeee 2(;)0 5;;15 12;4 ..... 12;5 (;) (;) ..... [% ..... (;) 3,;8 2,;2 .......
YUZU (BFOYE) oo 200 ... 440 ... 123 ... 80 ... 150 cece 0 eeee O eeees 0 cor 38 e 22 ..

PROCEDE POUR L’ELABORATION DES SORBETS AVEC PACOJET

1-  Chauffer I'eau a 40°C

2-  Meélanger le Natur Lin et le Natur Agrum avec le sucre, le glucose en poudre et le dextrose (si présent dans la recette)

3-  Ajouter le mélange sec a I'eau et mélanger a I'aide d'un fouet

4- Porterle tout a 85°C

5- Ajouter la purée de fruit et la purée d’agrume complémentaire (si présente dans la recette), mélanger avec un mixeur plongeant
6- Disposer le mélange dans les récipients a PacoJet

7-  Laisser maturer entre 6 et 12 heures entre +4°C et 5°C

8- Congelera-20°C

9-  Pacosser et servir

PROCEDE POUR L’ELABORATION DES SORBETS AVEC PACOJET POUR LES PUREES SUIVANTES : CITRON JAUNE, CITRON VERT, KALAMANSI, SUDACHI ET YUZU
1- Chauffer I'eau a 40°C

2-  Meélanger le Natur Lin et le Natur Agrum avec le sucre, le glucose en poudre et le dextrose (si présent dans la recette)
3-  Ajouter le mélange sec a I'eau et mélanger a I'aide d'un fouet

4- Porterle tout a 85°C

5- Ajouter la purée d’agrume complémentaire (si présente dans la recette), mélanger avec un mixeur plongeant

6- Disposer le mélange dans les récipients a PacoJet

7-  Laisser maturer entre 6 et 12 heures entre +4°C et 5°C

8- Ajouter la purée de fruit

9-  Congelera-20°C

10- Pacosser et servir
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SORBETS PLEIN FRUIT

PACOJET
Recettes en %
é’@?,,, N
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DGO <o v e 4‘5 35‘,7
Acai (sans sucres ajoutés) « -« 59 2?
Agrumes Verveine Citronnée -~ 4‘1 ~~~~~ 3‘8
ANANAS <o 59 3;
ANanas 100% -« coooe 45 34,7
Ananas Yuzu Cardamome -+« oooeeeeen 50 36
Asperge Blanche 1007 « -« ooovvoeoeoniis 45 30
Argousier 100% -« oovvveoeei 45 . 32,2
Banane <+« - v o e 45 - 39,5
Bergamote 100% -« ovoreor 20 .- 53,5
Betterave Rouge 100% -~~~ 45 33
CaSSIS « v 39,5 .- 37
Cerise Noire de Béle 100% -+ ooovveveeins 40 39
Citron de Menton IGP (broyé) -+~~~ o oo 20 - 54,5
Citron Jaune 100% -« 20 54,5
Citron Vert 100% - -« -« vvvveeomemeniiie ZP 54‘,5
Clémentine de Corse IGP (broyé) - -~~~ 3P 30‘,2
COING SAUVAE -+ o oovee oo 5\0 3‘1
COTOSSOl -+ v v 4\5 3‘6
Fraise Guariguette -« 5‘0 ..... 30‘2
Fraise Camarosa, Mara des Bois -~~~ oo SP 31‘,2
Fraise Camarosa, Mara des Bois 100% -~ 4‘5 30‘,5
Fraise Mara des Bois -~~~ SP ~~~~~ 30‘,2
Framboise Willamette, Mecker - -~ -oooovvoene 4‘5 36‘,4
Framboise Willamette, Mecker 100% -~~~ 49 ----- 3‘6
Framboise 100% (France) -« oooovvvovnns 40 35
Fruit de la Passion -« -oooeovoo 45 - 357
Fruit de la Passion 100% -« ooovoeeeeen 40 - 37,2
Fruits EXotiques: -+« ooeeoe 40 43
FrUits ROUGES -+ -+ oo e 45 ... 36
GOyave ROSE oo 50 .- 30,3
Goyavier de Cattley oo 50 ... 30,3
GHOLEE v 45 ... 39
GroSeille -« v 40 .- 39,5
Kalamansi 100% -« oovomomeeii 20 .- 54,5
Kiwi de 'Adour IGP 100% - -+« ovvoevoeen 40 37,2
Litchi (sans sucres ajoutés) - -« ooooeoie 45 33
Litchi, Framboise alaRose -~~~ 5:0 3:3
Mandaringe 100% - -« vooveermei 4\0 3‘3
Mangue AIphOnSO -+« veeeeee 4\5 ..... 38‘,2
Mangue Alphonso 100% « -« -cooooeeee 4‘0 38‘,7
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SORBETS PLEIN FRUIT

PACOJET
Recettesen % &
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Melon du Quercy IGP 100% -+ -vvoveoeee 4‘5 ..... 3‘2 13{3 ..... 9,‘2 ..... 0 B 9 ..... (‘) 0,;‘52 0,‘18 .......
Mirabelle de Lorraing IGP - -+ ooviees 45 -0 393 oo 128 e 0 0 Lo 0 e 14 032 - 0,18 ---v---
MUOFE <o 45 ... 35 ... 128 .- 57 ee-- 0 1 e 0 e--- 0 -+ 032 ---- 0,18 +-veee-
Myrtille Sauvage -« oo 45 ... 357 oo 118 --eee 6 .- 0 0 oo 0 .- 0 -+ 032 - 0,18 +-ee--
Noix de Coco (INdONEsie) « -« voveveeeeenannn 45 ... 30 e 88 eee- 10,7 0 0 -ee- 0 .- 0 - 032 oo 0,18 coe-e
Noix de Coco (INtenSe) <« vvveeveeeeanens 40 oo 352 oo 123 e 7 ... 0 0 .- 0 .---- 0 -+ 032 - 0,18 +ve---
0range 100% -« v ovvomror 40 ---- 33 ..o 393 ... 10,5 0 2 . 0 .- 0 - 032 ---- 0,18 +ve---
Orange Sanguing 100% 0 g 1 03 o 0 2 0 0 0% 02
Pamplemousse Rose 100% <+« -« ovvoeeoeeeen 4\0 34"2 . 1‘3 ..... 1()‘3 ..... (‘) 2‘ ..... 9 ..... ? S 0’?2 Lo 0,‘18 .......
Papaye - -vceeeeee e 5‘0 31‘,5 v 123 e 4,‘7 ..... (\) 1‘ ..... 9 ..... (\) 0,;‘52 0,‘18 .......
Pasteque 100% -+ oovvee 4‘5 2? 1‘3 ..... 10‘5 ..... (\) 2‘ ..... 9 ..... ? 0]?2 0,‘13 .......
Pache Blanche <+« -« vvvorrreoieii 5\0 ..... 3‘2 S 12‘3 ..... 3,‘5 ..... (‘) 1‘ ..... 9 ..... 0"7 Lo 0’?2 0,‘18 .......
Péche de Vigne -« oo 50 ... 32 .0 123 oo 35 e 0 ) AU ) I 07 - 032 ---- 0,18 -ev---
POIFE - - v 45 ... 36 ..o 125 oo 5. 0 T ) 0 - 032 -o-o 0,18 eie-e
Poivron Rouge 100% -+ -+« ovvveeieiiin 40 .-~ 355 ... 138 -e- 85 - 0 0 - 0 e 2 - 032 - 0,18 cieiee-
PommeVerte -« oo 45 .oo 362 oo 118 - 55 eee- 0 1 e 0 ... 0 -+ 032 - 0,18 +-ve---
Rhubarbe Rouge -+ ooveoe 45 ... 333 oo 14,7 eeeen 6,5 0 0 -ee- 0 .- 0 v 032 -ooo 0,18 iee-e
SUdachi 100% - -« vvovveeee 20 oo 545 oo 124 ... 12,5 0 0 ---- 0 oe-- 0 - 038 ---- 0,22 -eueee-
YUZU TO0% - vvvveemeee e zb 54:,5 1g‘y4 ..... 12:5 (:) 6 ..... 6 ..... 6 0,%3 0,‘22 .......
YUzU (BFOYE) oo 20 ... 4 ... 123 e 8 ... 15 cooi 0 ceee 0 eeee- 0 v 038 -oor 0,22 ceie-n

PROCEDE POUR L’ELABORATION DES SORBETS AVEC PACOJET

1-  Chauffer I'eau a 40°C

2-  Meélanger le Natur Lin et le Natur Agrum avec le sucre, le glucose en poudre et le dextrose (si présent dans la recette)

3-  Ajouter le mélange sec a I'eau et mélanger a I'aide d'un fouet

4- Porterle tout a 85°C

5- Ajouter la purée de fruit et la purée d’agrume complémentaire (si présente dans la recette), mélanger avec un mixeur plongeant
6- Disposer le mélange dans les récipients a PacoJet

7-  Laisser maturer entre 6 et 12 heures entre +4°C et 5°C

8- Congelera-20°C

9-  Pacosser et servir

PROCEDE POUR L’ELABORATION DES SORBETS AVEC PACOJET POUR LES PUREES SUIVANTES : CITRON JAUNE, CITRON VERT, KALAMANSI, SUDACHI ET YUZU
1- Chauffer I'eau a 40°C

2-  Mélanger le Natur Lin et le Natur Agrum avec le sucre, le glucose en poudre et le dextrose (si présent dans la recette)
3-  Ajouter le mélange sec a I'eau et mélanger a I'aide d'un fouet

4- Porterle tout a 85°C

5-  Ajouter la purée d’agrume complémentaire (si présente dans la recette), mélanger avec un mixeur plongeant

6- Disposer le mélange dans les récipients a PacoJet

7-  Laisser maturer entre 6 et 12 heures entre +4°C et 5°C

8- Ajouter la purée de fruit

9-  Congelera-20°C

10- Pacosser et servir
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