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SORBETS PLEIN FRUIT PREMIUM
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ADFCOL <+ 67‘0 11‘5 1373 ..... 2\0 19 0‘ ..... 9 ..... 4‘7 3,‘2 1,‘8 _______
Acai (sans sucres ajoutés) - -« 690 1*0 4§ ..... 1370 q q ,,,,, 9 _____ 7‘7 3"2 1,‘8 _______
Agrumes Verveine Citronnge -~ 500 .- 248 o 150 o 85 L B e 38 22
ANANAS +cvcrerrrrrriei i 67‘0 13‘)7 11‘8 ..... 1‘8 19 ()‘ ..... 0‘ ..... 4‘2 3Y‘2 11‘8 _______
Ananas 100% .................................... 600 165 128 ... 50 10 0o .- 0o ... 42 3,2 118 _______
Ananas Yuzu Cardamome -+ 675 - 168 oo 113 ... 0 cr 0 e 0 e 0 30 e 32 e 18 e
Asperge Blanche 100% - -+ -+ 600 95 203 o 30 0 0 0 &7 32 P
Argousier 100% oo 600 - 130 - 112 oo 105 - 0 o 0 e 0 e 48 o 32 o 18 e
Banane - 610 -~ 240 .- 89 ..o 0 or 20 o 0 e 0 e 36 o 32 o 18 e
Bergamote 100% -« oo 350 - 340 .- 154 ---- 110 .- 0 oor 0 eee 0 oeee 40 e 3,8 eer 22 eeennn
Betterave Rouge 100% -+« ovovvveoe 600 - 137 .- 138 ... 70 .- 0 o 0 e Qe B0 o 32 o 18 e
CaSSIS « -+ 600 ---- 204 ... 153 ..... 0 coe 0 e 0 eeee 0 ... 8 o 32 o 18
Cerise Noire de Bale 100% -+ oooveeeeins 600 .- 160 ---- 143 .- 54 ... 0 v 0 e 0 e 38 o 32 e 18 e
Citron de Menton IGP (broyg) -« oooovvee 200 .- 375 .- 153 oo B0 e 150 oo 0 oo 0 eeees 35 oo 38 e 22 aeeen
Citron Jaune 100% oo 355 - 340 -0 160 oo 102 0 0 o 0 e 0 e 36 o 38 e 22 e
Citron Vert 100% « -+« oovvoeoeeeen 352 ... 345 ... 144 ... 110 oo 0 eeee 0 eeee 0 -eee 43 on 38 e 22 eiinnn
Clémentine de Corse IGP (broye) - -~~~ 4?0 12‘0 13‘8 ..... 4‘8 9 9 ..... 290 ..... 3? 3,‘2 1,‘8 .......
COING SAUVAZE -+ 67‘5 195 13‘5 ..... 3‘0 ..... 19 0‘ ..... 9 ..... 49 3"2 1,‘8 _______
COroSSOl <+« vvvvree 67‘0 13‘)2 11‘8 ..... ZP ..... 1‘0 ? ..... 0‘ ..... 4‘5 312 1Y‘8 _______
Cranberry «-- oo 500 oo 250 oo 126 L T 0 T
Figue de Barbarie -« ooooeoi i 590 ----- 2£‘55 13‘5 ----- 4\5 ..... 19 9 9 ..... 49 3,‘2 1,‘8 .......

Figue Violette -~ vooovo 4?0 ----- 3"?0 11‘3 ..... 4‘7 ..... 19 ? 9 ..... 4‘5 312 1,‘8 .......

Fraise Guariguette -~ 67‘0 ----- 195 11‘13 ----- 2‘7 ..... 1‘0 9 9 ..... 4‘0 3,‘2 1,‘8 .......

Fraise Camarosa, Mara des Bois -~~~ 67‘0 e 11‘5 . 13‘5 ..... ZF ----- 19 . 9 ..... 9 _____ 49 L 3"2 o 1,‘8 _______

Fraise Camarosa, Mara des Bois 100% - -~~~ 6?0 11‘0 . 15‘0 ..... 9\5 ..... (\) S ? ..... 9 ..... 49 o 312 L 1,‘8 _______
Fraise Mara des Bois -+ 670 - 05 13 27 10 o 0 0 e 40 e 32 e 18 e
Framboise Willamette, Mecker - -~ ooovovne 75%0 4‘5 12‘8 ..... 9 (\) 9 ..... 9 ..... 4‘2 3"2 _____ 1,‘8 .......
Framboise Willamette, Mecker 100% - -~~~ 700 .- 40 ---- 140 .- 80 ... 0 coii 0 e 0 3 32 o 18
Framboise 100% (France) -+~ oovoeeoeen 700 - 31 e 140 -eee 80 ---- 0 e 0 e 0 e Mo 32 e 18 e
Fruit de la Passion -« -ooooooe 560 ---- 215 .- 140 ----- 30 oo 10 e 0 eeees 0 ... 40 o 32 e 18
Fruit de la Passion 100% «- oo 500 .- 227 eeee 131 e 95 ... 0 v 0 e 0 e 42 oo 32 e 18 eeeen
Fruits EXotiques: -« oo 610 ---- 215 ... 133 ..... 0 v 0 oo Q0 eeees 0 e 37 e 32 e 18 e
Fruits ROUges -+« -+ veoree 670 ...-. 127 143 ..... 17 ... 0 0 0 ... 38 32 18 oo
GOYAVE ROSE -+ v 670 ...-- 110 133 ... 32 ... 10 0 0 .onn. 40 32 18 .
Goyavier de Cattley -« 670 ---- 110 133 .- 32 ... 10 0 0 e 40 3.2 18 oo
Grenade -« oo 610 180 . 163 ... 0 10 0 ... 0 ... 32 3,2 18 ceeeent
GHOLEE v 610 ---- 210 140 - 0 - 0 0 e 0 ... 35 32 18 o
GrOSEIlle -« v 610 ---- 172 133 .- 30 e 10 0 e 0 e 40 32 18 .
Kalamansi 100% oo 600 - 150 o 137 .o 57 e 10 0 0 e 0 e B e 32 e 18 e
Kiwi de 'Adour IGP 100% - -+ ooooeeeoee 6?0 198 11‘0 ..... 8\0 (\) ? ..... ? ..... 4§ 3,‘2 1,‘8 _______
Litchi (sans sucres ajoutes) - -« oooooeeeee 6?0 1?0 13‘7 ----- 5‘7 1P ? ..... 9 ..... 4‘0 3,‘2 ..... 1,‘8 .......
Litchi, Framboise alaRose -+« --ovveoiiiiinn 67‘0 1z‘12 13‘3 ..... (\J ..... 1\0 3\0 ..... ? ..... 49 3,‘2 1,‘8 _______
Mandaring 100% « -« ooveie 6?0 12‘0 13‘2 ----- 12‘0 2\0 3\0 ..... ? ..... 4‘2 3Y‘g 212 .......
Mangue AIphONSO -+« v veeeeee 670 ---- 168 ---- 103 ---- 0 e 10 i 0 e 0 e P A
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SORBETS PLEIN FRUIT PREMIUM

TURBINE R
Q & S B
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Mangue Alphonso 100% - -« -« ovoeeeeeeinnn qu 1?0 ----- 6§ ----- 79 19 39 ----- 9 5‘7 3,‘2 ----- 1,‘8 .......
Melon du Quercy IGP 100% -« oooveeoiens 6?0 ----- 11‘0 11‘0 ----- 79 ----- q q ----- q ----- 5? 3,‘2 1,‘8 -------
Mirabelle de Lorraing IGP - -+ ooveieiinnn 610 217 115 ... 0 10 0 - 0 - 43 32 oo 1,8 ooeenn
MOjito (Dase) -« -« v vveeee 550 .---- 256 115 20 eee- 10 0 0 oee- 44 3,2 1,8 coeene
MUOFE < v 670 120 138 ... 10 ---- 10 0 coe- 0 .- 47 3,2 1,8 coeeee
Myrtille Sauvage «-- -« 610 185 108 ---- 35 e 10 0 - 0 e 47 32 1,8 coeeen
Noix de Coco (Indonésie) - -~ vooveeee 670 157 .- 76 - 0 0 0 e 0 92 32 e 1,8 oeees
Noix de Coco (Intense) -« -« -« oovoeoeeeeennn 61‘0 23‘,7 5‘3 ----- 9 ----- 9 q ----- 9 ----- 9‘5 3,‘2 1,‘8 -------

Orange 100% -« -vvvvrmmom 6?0 1%0 13;2 ..... 12‘0 29 3\0 ..... 9 ..... 4‘2 3,‘8 2,‘2 .......

Orange Sanguing 100% - -« -« ooovoveeeinns 6?0 7‘2 12‘8 ----- 7‘2 29 ? ----- 9 ----- 5‘3 3,‘2 ----- 1,‘8 -------

Pamplemousse Rose 1007+« -+« ovovoveoens 6?0 7‘2 12‘8 ----- 7‘2 29 q ----- 9 ----- 5‘3 3,‘2 1,‘8 -------

Papaye - --eecreeereee e 67‘0 13‘,0 12‘1 ..... ZP ..... 19 ? ..... 9 ..... 4‘4 3"2 1,‘8 .......

Pasteque 100% -« ovvveree 7?0 29 15‘8 ..... 3‘2 ..... 2\0 ? ..... 9 ..... 6‘5 312 1,‘8 .......

Pache Blanche <+« -« vvvorrmeoieii 6?0 ..... 130 135 ..... 0 ..... 19 0 ..... 0 ..... 59 3,‘2 1,‘8 .......
Pache de Vigne -~ oo 670 ----- 130 135 0 eeee 10 0 0 eee- 50 3,2 1,8 oene
Pifia Colada -+« oo 550 230 131 ----- 30 ... 10 0 oo 0 ... 44 3,2 1,8 coeeee
POIFE « < v 670 ----- 132 138 0 - 10 0 0 ooe- 45 3,2 1,8 coeene
Poivron Rouge 100% oo 550 140 203 -.--- 24 ... 0 0 .- 0o ... 68 3,2 1,8 «oooenn
Pomme Verte ..................................... 610 173 158 ----. 0 ... 10 0o ... 0o ... 44 32 1,8 .......
Rhubarbe Rouge .................................. 67‘0 ..... 194 13‘4 ..... 4‘0 ..... 9 ? ..... 9 ..... 4‘7 3,‘8 2,‘2 .......
Sudachi 100% .................................... 3?5 31‘10 16‘0 ..... 192 (‘) ? ..... 9 ..... 3‘6 3"8 ..... 2"2 .......
YUuzu 100% <o 355 340 160 ----- 102 0 0 - 0 - 36 3,8 22 eeeees

PROCEDE POUR L'ELABORATION DES SORBETS AVEC TURBINE

1-  Chauffer I'eau a 40°C

2-  Meélanger le Natur Lin et le Natur Agrum avec le sucre, le glucose en poudre et le dextrose (si présent dans la recette)

3-  Ajouter le mélange sec a I'eau et mélanger a I'aide d’un fouet

4- Porterle tout a 85°C

5- Ajouter la purée de fruit et la purée d’agrume complémentaire (si présente dans la recette), mélanger avec un mixeur plongeant
6-  Laisser maturer entre 6 et 12 heures entre +4°C et 5°C

7- Turbiner

8- Passer le sorbet 30 minutes en cellule a -25°C

9-  Maintenir a-18°C ou hien placer le sorbet en vitrine a-12°C

PROCEDE POUR L’ELABORATION DES SORBETS AVEC TURBINE POUR LES PUREES SUIVANTES : CITRON JAUNE, CITRON VERT, KALAMANSI, SUDACHI ET YUZU

1- Chauffer I'eau a 40°C

2-  Mélanger le Natur Lin et le Natur Agrum avec le sucre, le glucose en poudre et le dextrose (si présent dans la recette)
3-  Ajouter le mélange sec a I'eau et mélanger a I'aide d’un fouet

4- Porter le tout a 85°C

5-  Ajouter la purée d’agrume complémentaire (si présente dans la recette), mélanger avec un mixeur plongeant

6- Laisser maturer entre 6 et 12 heures entre +4°C et 5°C

7-  Ajouter la purée de fruit

8- Turbiner

9-  Passer le sorbet 30 minutes en cellule a -25°C

10- Maintenir a -18°C ou bien placer le sorbet en vitrine a-12°C
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SORBETS PLEIN FRUIT PREMIUM

TURBINE | s | | e & s

Recettes en % / s " & & & s & 0§

s N S gs & && 5 s &
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ADFICOt <o 5‘7 L 11"5 Lo 13‘,3 ..... 2‘ 1‘ 0‘ ..... 0 ..--- 4"7 . 0’;‘52 0,‘18 .......
Acai (sans SuCres ajoutés) « -« 69 1‘4 4,‘3 ..... 1‘3 q q ..... 9 ..... 7]‘7 0,‘32 0,‘13 .......
Agrumes Verveine Citronnée -~~~ ooooooooe SP ~~~~~ 24‘,8 oo IF “ee 5,‘5 ----- q 0‘ 0‘ ----- 4,‘1 0,‘38 0,‘22 -------
ANANAS <o 5‘7 13"7 11‘,8 ..... 1,‘8 1‘ 0‘ ..... 9 ..... 4"2 0’;‘52 0,‘18 .......
ANanas 100% <« «coovreeo 60 16,5 12,8 - 5 1 0 .- 0 ee-- 42 - 0,32 0,18 +------
Ananas Yuzu Cardamome - -+« o oo 67,5 16,8 11,3 - 0 0 0 - 0 e 3,9 - 0,32 0,18 ---v-e-
Asperge Blanche 1009% -« ooovoeieiiinn 60 - 9,5 20,3 <o 3 e 0 0 - 0 - 6,7 0,32 0,18 «--v---
Argousier 100% oo 60 13 11,2 - 105 ---- 0 0 -.-- 0 -e-- 48 0,32 0,18 +------
BaNane -« v oo 61 24 89 ... 0 2 0 - 0 .---- 3,6 0,32 0,18 «+-v---
Bergamote 100% - -+« o ove 35 .. 34 ... 154 ... 3 T | FE | 0 .---- 4 ..o 038 oo 0,22 ceeees
Betterave Rouge 100% <+« - ovoeeeonien 60 ---- 13,7 ---- 138 ---- 7 .. 0 oo 0 ceeer Q0 eees 5 «oov 032 oo 0,18 cieee-
CaSSIS « -+ 60 ---- 204 ---- 153 .- 0 voee 0 eeee 0 e 0 .- 38 -0 032 oo 018 iieie-
Cerise Noire de Bale 100% -« -+« -« -oovovvvveeenns 60 - 16 ---- 143 .- 54 ... (| T | 0 ... 38 - 0,32 ---- 0,18 -o-oenn
Citron de Menton IGP (broyg) -« -+ -oo 20 .- 375 -+ 153 eevi 8 eenn 15 coee Q0 ceee Q0 eeees 35 - 0,38 oo 0,22 ceeee--
Citron Jaune 100% -« vvovveieiiia 355 ---- 34 oo 16 eees 10,2 0 0 - 0 .- 3,6 0,38 0,22 vvnnn
Citron Vert 100% -« oo vvveei 352 .- 345 ... 144 ..... 11 0 0 .- 0 ..--- 43 - 0,38 0,22 +ovee--
Clémentine de Corse IGP (broyé) - -~~~ 4‘5 1‘2 13‘3 ..... 4,‘8 9 9 ..... 29 ..... 3]‘9 . 0,‘32 0,‘13 .......

COING SAUVAZE oo 67‘,5 10‘y5 13‘5 ..... 3‘* ..... 1‘ 9 ..... 9 ..... 4‘1 . 0]?2 0,18 ------

COPOSSOl -« v vveeeee 5‘7 S 13"2 Lo 11‘,8 ..... 2‘ ..... 1‘ ? ..... 9 ..... 45 . 0’;‘52 0,18 -------

Cranberry <+« eeveeeemmrne 5‘0 B 2‘5 S 12‘y6 ..... 7"5 9 9 ..... 9 ..... 4]‘4 . 0,‘32 0,‘13 .......

Figue de Barbarie - oo 5\0 ..... 25‘y5 13‘5 ..... 4"5 ..... 1‘ 0‘ 9 ..... ;‘1 0]?2 O,‘18 .......

Figue Violette - oo 4\5 ..... 3‘3 11‘,3 ..... 4,‘7 ..... 1‘ ? 9 ..... 4"5 0’;‘52 0,‘18 .......

Fraise Guariguette -« 6‘7 ..... 10‘,5 14‘3 ..... 2"7 ..... 1‘ 9 9 ..... 4‘1 0,‘32 0,‘13 .......

Fraise Camarosa, Mara des Bois - -+~~~ 6‘7 11‘,5 13‘,5 ----- 2,‘5 1‘ 9 ----- 9 ----- z‘l 0,‘32 0,‘18 -------

Fraise Camarosa, Mara des Bois 100% -~ GP 1‘1 oer 1‘5 ~~~~~ 9,‘5 ----- ﬂ) ? ----- 9 ----- z‘l e 0,%2 e 0,‘18 -------

Fraise Mara des BOis <« -« «««vvvvovvrrrmereeeaiin 6‘7 ..... 10‘,5 14‘3 2"7 ..... 1‘ 9 9 ..... 4‘1 0,‘32 0,‘13 .......

Framboise Willamette, Mecker - -------ooooooee 7‘8 4,‘5 12‘,8 ----- ﬂ) ﬂ) 9 ----- 9 ----- 4,‘2 0,‘32 ----- 0,‘18 ~~~~~~~
Framboise Willamette, Mecker 100% -~~~ JJUNNERES 4 e 14 e 8 e 0 0 - 0 oeee 35 - 032 oo 0,18 ciieien
Framboise 100% (France) -« ««-««--eooveeveen 70 .- 31 oo 14 oo 8 e 0 «oor 0 ceee Q0 eeees 44 ... 0,32 ---- 0,18 -o-e---
Fruit de la Passion - -« «cooveorreimmeieii 56 cer 215 oo 14 ... I Y | B 0 .---- 4 ... 032 .- 0,18 coeien-
Fruit de la Passion 100% -« «---ccovveeeeeeaiann 50 .eee 22,7 -eee 131 e 95 ---- (| T | R 0 ... 42 ... 0,32 ---- 0,18 -o-ee-n
Fruits EXotiques: -« oo 61 .-+ 215 ---- 133 .- 0 v 0 oo Q0 eeees 0 e 37 -+ 0,32 ----. 0,18 -ove--
Fruits ROUges -+ -+ oovoeeeeo 67 ... 127 - 143 ... 1,7 ooee 0 cvov 0 e 0 eeee- 38 ---- 032 -0 0,18 eeie-
GOYAVE ROSE -+ v 67 ---- 11 -ev 133 ---o 32 e A ) IR | R, 4 ... 032 oo 018 ceeee-
Goyavier de Cattley oo 67 ... 11 .- 133 .- 32 .- T | Y | R, 4 ... 032 oo 018 ceeee-
Grenade <« v 61 oo 18 oo 16,3 ----- 0 coer 1 e 0 eeee 0 .- 32 -0 032 oo 018 eieies
Griotte -« oo 61 ..--- 21 v 14 ... 0 ...-- (| T | 0 --- 35 - 0,32 ---- 0,18 -oeee-e
GroSeille - oo 61 ---- 17,2 -+ 133 ---- 3 ... ) T | B 0 e--- 4 ... 032 - 018 cieee-
Kalamansi 100% -« covvemmomeiiin 60 ... 15 .o 137 e-e 57 oee- S I ) IO | I 41 - 032 oo 018 eovie-
Kiwi de PAdour IGP 100% «- - vvvveeeoeens 6\5 ..... 19,8 1‘1 ..... g‘; ..... ? ? 9 ..... 4,‘8 0"‘32 0,‘18 .......
Litchi (sans sucres ajoutés) - -« -« 6\0 1‘5 13‘] ..... 5"7 1‘ ? ..... 9 ..... 4‘1 0,‘32 ..... 0,‘13 .......
Litchi, Framboise & laRose -+« ooovvoevonn 5‘7 14‘2 13‘3 ..... (\J ..... 1‘ ? ..... ? ..... ;‘1 0’?2 O,‘18 .......
Mandaringe 100% -« -« --vvveeeeeeea 6\0 1‘2 13,‘2 ..... 1‘2 2‘ 3‘, ..... ? ..... 4"2 0,\"58 0,‘22 .......
Mangue AIphonS «« -+« -« oeeeereee 67 o--- 16,8 ---- 10,3 ---- 0 ---- I | Y | R, 44 ... 032 ---- 0,18 -o-e---
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SORBETS PLEIN FRUIT PREMIUM
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Mangue A|ph0nso 100% <o GP 1‘6 ..... 6,‘8 ..... 7‘ 1‘ 3‘ ..... 0‘ 5"7 0’:‘32 ..... 0,]‘_8 .......
Melon du Quercy IGP 100% - oooeoe 6‘5 ..... 1‘1 1‘1 ..... 7‘ ..... 9 q ..... 9 ..... 5,‘5 0,;‘32 0,‘13 .......
Mirabelle de Lorraing IGP - -+ ooovies 61 21,7 115 - 0 1 0 e 0 et 43 032 - 0,18 ---v-e-
MOJIt0 (DASE) -+ evveeeeeeeeeeeeeeeeieeiiii 55 ... 25,6 11,5 2 ... 1 0 0 ... 44 ©0,32 oo 018 ceeeee-
MOEE <o oveeem e 67 12 138 - 1 e 1 0 e 0 e 47 C 0,32 oo 0,18 ceeene-
Myrt”le Sauvage .................................. 61 18,5 108 ..... 3,5 ..... 1 0o ... 0o ..... 4,7 - 032 .- 0’18 .......
Noix de Coco (lndonés|e) .......................... 67 o--- 15,7 76 .- 0o ... 0 0o ... 0 ... 9,2 - 032 -~ 0,18 ---vn-
Noix de Coco (Intense) -« -« ooveeoeeone 6‘1 23‘,7 5,‘3 ----- 7,‘2 ----- 9 q ----- 9 ----- 9,‘5 . 0,?2 e 0,‘18 -------

Orange TO0% cocvvveveremnriniiiniiiniiiniineen, GP 1‘2 13‘2 ..... 1‘2 2‘ 3‘ ..... 9 ..... 4,‘2 . 0]?8 B 0"22 .......

Orange Sangume 100% oo 6‘5 712 12‘8 ..... 7Y‘2 2‘ ? ..... 0‘ ..... 5"3 0’:‘32 B 0,]‘_8 .......

Pamplemousse Rose 100% - -+« -oooovevee 6‘5 7,‘2 12‘,8 ----- 7,‘2 2‘ q ----- 9 ----- 5,‘3 0,?2 e 0,‘18 -------

Papaye ........................................... 6‘7 1‘3 12‘,1 ..... 2‘ ..... 1‘ ? ..... 9 ..... 4,‘4 . 0]?2 B 0"18 .......

PaStBQUE 100% -+ 7\0 2‘ 15‘,8 ..... 3,‘2 ..... 2‘ ? ..... 9 ..... 5"5 . 0’;‘32 L 0,‘18 .......
PAChE BIANCNE -+« -« v oveemeeee 67 oo 13 135 - 0 e 1 0 - 0 e 5 032 oo 0,18 -ee
Péche de Vigne .................................... 67 .- 13 13,5 0 ... 1 0 0 ... 5 - 032 - 0,18 -eeeenn
Pifid COlada -« v oe e 55 23 131 - 3 1 0 e 0 .eonn 44 C 032 oo 018 ceeene-
POIE - - v oo 67 ---- 13,2 13,8 0 e 1 0 0 e 45 S 032 oo 0,18 ceeene-
Poivron Rouge 100% oo 55 14 20,3 ----- 24 ... 0 0 .- 0o ... 6,8 - 032 -+ 0,18 eeee--
POMME VB -« v ovveemeeenieei 61 . 173 15,8 ----- 0 .ee- 1 0 e 0 .eonn 44 C 032 oo 018 ceeeee-
Rhubarbe ROUgE oo 6‘7 . 10‘,4 L 13‘4 ..... 1‘1 9 ? ..... 9 ..... 4,‘7 . 0,\‘33 L 0,‘22 .......
Sudachi 100% - -« 35‘]5 3‘4 1‘6 ..... 10‘2 (‘) ? ..... ? ..... 3,‘6 0]?8 ..... 0"22 .......
YUZU 100 <o 35,5 34 16 .- 10,2 (‘) 0 -oen 0 eeen 36 038 oo 0,22 -eenee-

1-  Chauffer I'eau a 40°C

PROCEDE POUR L'ELABORATION DES SORBETS AVEC TURBINE

1-
2-
3-

Mélanger le Natur Lin et le Natur Agrum avec le sucre, le glucose en poudre et le dextrose (si présent dans la recette)

Ajouter le mélange sec a I'eau et mélanger a I'aide d’un fouet

Porter le tout a 85°C

Ajouter la purée de fruit et la purée d’agrume complémentaire (si présente dans la recette), mélanger avec un mixeur plongeant
Laisser maturer entre 6 et 12 heures entre +4°C et 5°C

Turbiner

Passer le sorbet 30 minutes en cellule a -25°C

Maintenir a -18°C ou bien placer le sorbet en vitrine a-12°C

PROCEDE POUR L’ELABORATION DES SORBETS AVEC TURBINE POUR LES PUREES SUIVANTES : CITRON JAUNE, CITRON VERT, KALAMANSI, SUDACHI ET YUZU

Chauffer I'eau a 40°C

Mélanger le Natur Lin et le Natur Agrum avec le sucre, le glucose en poudre et le dextrose (si présent dans la recette)
Ajouter le mélange sec a I'eau et mélanger a I'aide d’un fouet

Porter le tout a 85°C

Ajouter la purée d’agrume complémentaire (si présente dans la recette), mélanger avec un mixeur plongeant

Laisser maturer entre 6 et 12 heures entre +4°C et 5°C

Ajouter la purée de fruit

Turbiner

Passer le sorbet 30 minutes en cellule a -25°C

Maintenir a -18°C ou bien placer le sorbet en vitrine a-12°C
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