
Blue Sparkling 
Purée de mûre PONTHIER 30ml
Infusion de feuille de nori et spiruline  60ml
Top de pétillant sans alcool  QS

Décor : feuille de Nori 
Verre : tumbler
Méthode : direct au verre

INFUSION NORI ET SPIRULINE 
Eau 200g
Spiruline 10g
Feuilles de nori 2

Porter à petit bouillon à feu doux pendant 10 minutes, mélanger et filtrer. 

PONTHIER blackberry purée  30ml
Spirulina/nori leaf infusion  60ml
Alcohol-free sparkling top  SQ

Garnish: nori leaf
Glass: tumbler
Method: Building (straight to the glass)

SPIRULINA AND NORI INFUSION 
Water  200g
Spirulina  10g
Nori leaves  2

Bring to a simmer at low heat during 10 minutes, mix and filter.

Mûre / Blackberry
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