Cassis / Blackcurrant

Flower Power

Shrub cassis 35ml Blackcurrant shrub 35ml
Eau de coco 60ml Coconut water 60ml
Sirop de fleur d'oranger 15ml Orange blossom syrup 15ml
Décor : zeste de citron jaune Garnish: lemon zest

Verre : tumbler Glass: tumbler

Méthode : shaker Method: shaker

SHRUB CASSIS SIROP DE FLEUR D'ORANGER BLACKCURRANT SHRUB ORANGE BLOSSOM SYRUP

Purée de cassis Noir de Bourgogne, Eau 50g PONTHIER blackcurrant purée 200g  Water 50g
Black Down PONTHIER 2009 Sucre 509 Cider vinegar 100g  White sugar 50g
Vinaigre de cidre 100g  Fleur oranger 59 White sugar 150g  Orange blossom 5g
Sucre blanc 1509  Acide ascorbique 0,59 Water 759 Ascorbicacid 0,59
Eau 759

Porter a ébullition le mélange eau/
vinaigre/sucre. Une fois refroidi, ajouter
la purée de cassis Noir de Bourgogne
PONTHIER.

Porter a ébullition puis mélanger.

Bartender

Bring the mixture water/vinegar/sugar to
the boil. Once cooled, add the PONTHIER
blackcurrant purée.

Bring to the boil and mix.

PONTHIER
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