
Sage Daiquiri 
Puré de sudachi 100 % PONTHIER	 25 ml
Sirope de salvia artesanal	  20 ml
Ron 	  50 ml

Decoración: hojita de salvia
Vaso: copa Margarita 
Método: coctelera

SIROPE DE SALVIA 
Agua	 50 g
Azúcar	 50 g
Salvia fresca	 10 g
Ácido ascórbico	 0,5 g
Sal	 0,5 g

Llevar todos los ingredientes a ebullición y mezclar. 

Sudachipüree 100 % PONTHIER	 25 ml
Hausgemachter Salbeisirup	  20 ml
Rum 	  50 ml

Dekor: kleines Salbeiblatt
Glas: Cocktailschale 
Methode: Shaker

SALBEISIRUP 
Wasser	 50 g
Zucker	 50 g
Frischer Salbei	 10 g
Ascorbinsäure	 0,5 g
Salz	 0,5 g

Alle Zutaten zum Kochen bringen und anschließend umrühren. 
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Bartender


