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Captain Litchi

C ó c t e l e s  a l c o h o l i z a d o s  /  A l k o h o l i s c h e  m i x g e t r ä n k e

Ron añejo 4cl
Puré de lima PONTHIER   1cl
Puré de piña PONTHIER 2cl
Jarabe de horchata 1cl
Puré de litchi PONTHIER 5cl

Pitahaya 1
Hojas de piña 2
Fresa 1

Echar todos los ingredientes en una coctelera llenada hasta las ¾ partes con cubitos 
de hielo.
Llenar el vaso TiKi con cubitos de hielo y echar la preparación después de haberla 
sacudido bien. Rellenar el vaso con hielo picado.
Cortar rodajas de Pitahaya para la decoración, y luego, poner 2 rodajas en lo alto del 
cóctel.

Alter Rum 4cl
PONTHIER Limettenpüree   1cl
PONTHIER Ananaspüree 2cl
Mandelmilchsirup 1cl
PONTHIER Litschipüree 5cl

Pitahaya 1
Dünne Ananasscheiben 2
Erdbeere 1

Alle Zutaten in einen zu 3/4 mit Eis gefüllten Shaker gießen.
Das Tiki-Glas mit Eis füllen und das Getränk in das Glas gießen, nachdem es gut 
geschüttelt wurde. Das Glas mit dem gestampften Eis schmücken. 
Die Pitahaya-Scheiben für die Dekoration schneiden, dann, nach ihrer Verfeinerungen, 
zwei von ihnen auf die Spitze des Cocktails legen. 

Litchi / Litschi


