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LG -  Tiki Oshka

C ó c t e l e s  a l c o h o l i z a d o s  /  A l k o h o l i s c h e  m i x g e t r ä n k e

Vodka 4cl
Jarabe de cardamono 1cl
Puré de granada PONTHIER 6cl
Puré de lima PONTHIER 1cl

Una Matriochka perforada para poner una pajita. 

En una coctelera llenada hasta las ¾ partes con cubitos de hielo, echar la vodka, el 
jarabe de cardamono, el puré de lima PONTHIER y el puré de granada PONTHIER. Agitar.
Colocar un vaso en la Matriochka y rellenarlo con la preparación incluyendo los cubitos 
de hielo.
Volver a cerrar la Matriochka y añadir la pajita. Servir.

Wodka 4cl
Kardamomsirup 1cl
PONTHIER Granatapfelpüree 6cl
PONTHIER Limettenpüree  1cl

Eine durchgebohrte Matrjoschka, um einen Strohhalm einzuführen.

Den Wodka, den Kardamomsirup, das PONTHIER Limettenpüree und das PONTHIER 
Granatapfelpüree in einen zu 3/4 mit Eis gefüllten Shaker gießen.  
Ein Glas in die Matrjoschka einführen. Gut schütteln, dann mit Eisstücken ins Glas 
gießen. 
Matrjoschka schließen und den Strohalm einführen. Servieren.

Granada / Granatapfel


