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Spirit of Jalisco

C ó c t e l  c l á s i c o  a l c o h ó l i c a  /  A l k o h o l i s c h e  K l a s s i s c h e n  C o c k t a i l 

Tequila silver 100% agave 4cl
Puré de fruta exótica PONTHIER 5cl
Puré de lima PONTHIER 2cl
Jarabe de agave 2cl
Guindilla fresca 1 trozo

Comenzar machacando el trozo de guindilla fresca en un vaso metálico de coctelera 
y verter el resto de los ingredientes en la coctelera con dos tercios de hielo. Agitar y 
verter en un vaso old fashioned lleno de hielo. Terminar decorando con una guindilla 
pequeña.

Tequila Silver 100% Agave 4cl
Exotisches Fruchtpüree PONTHIER 5cl
Limettenpüree PONTHIER 2cl
Agavensirup 2cl
Frischer Piment 1 Stück

Zuerst den frischen Piment in einem Shakerbecher zerstoßen, danach die übrigen 
Zutaten in den zu zwei Dritteln mit Eis gefüllten Shaker geben. Schütteln, danach in 
ein mit Eiswürfeln gefülltes Old-Fashioned Glas füllen. Abschließend mit einer kleinen 
Pimentschote dekorieren.
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Frutas Exóticas / Exotisches Frucht


