
Dioso Galà

Marine Lamour
Bartender

Naranja Sanguina / Blutorange Lima / Limette

Verter todos los ingredientes en una coctelera con dos tercios de hielo. Agitar y verter 
en dos veces filtrando en una coupette. Añadir una pizca de sal ahumada y sal negra, así 
como una flor comestible para decorar.

Alle Zutaten in einen Shaker gießen, der zu zwei Dritteln mit Eis gefüllt ist. Schütteln, 
dann doppelt in eine Cocktailschale abseihen. Den Glasrand mit Rauchsalz/Schwarzem 
Salz garnieren und mit einer essbaren Blüte dekorieren.

Puré de naranja sanguina PONTHIER   6 cl
Tequila  4 cl
Purée de lima PONTHIER  1,5 cl
Jarabe de agave 1,5 cl
Cardamom bitter 2 chorritos
Typo de vaso coupette

Blutorangenpüree PONTHIER   6 cl
Tequila  4 cl
Limettenpüree PONTHIER    1,5 cl
Agavensirup  1,5 cl
Schuss Cardamom Bitter 2
Glassorte Cocktailschale
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