
Paloma N°3

Marine Lamour
Bartender

Citron Vert / Lime Poivron Rouge / Red Pepper Pamplemousse Rose / Pink Grapefruit

Verser l’ensemble des ingrédients à l’exception de l’eau pétillante dans un shaker rempli 
de glace aux deux tiers. Shaker puis verser en filtrant dans un verre tumbler rempli de 
glace. Compléter avec l’eau pétillante et remuer délicatement. Décorer d’un crusta de 
paprika et d’un quartier de pamplemousse frais.

Pour all the ingredients except for the sparkling water into a shaker two-thirds full of ice. 
Shake then filter into a tumbler full of ice. Top up with sparkling water and stir gently. 
Garnish with a paprika crust and a segment of fresh grapefruit.

Purée de pamplemousse rose PONTHIER 	  5 cl
Mezcal 	 3 cl
Sirop d’agave 	 2 cl
Purée de citron vert PONTHIER	 1,5 cl
Purée de poivron rouge PONTHIER 	 1 cl
Angostura bitter	 1 trait
Eau pétillante
Type de verre	 tumbler

PONTHIER pink grapefruit purée	  5 cl
Mezcal 	 3 cl
Agave syrup	 2 cl
PONTHIER lime purée 	 1,5 cl
PONTHIER red pepper purée  	 1 cl
Angostura bitters	 1 dash
Sparkling water 
Glass	 tumbler
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