
Tsirom Gum 

Marine Lamour
Bartender

Lima 100% / Limette 100%Guanábana / Stachelannone

Verter todos los ingredientes en una coctelera con dos tercios de hielo. Agitar y verter 
filtrando en un vaso rocks lleno de hielo picado. Añadir una rodaja de piña fresca para 
decorar.

Pour all the ingredients into a shaker two-thirds full of ice. Shake then filter into a rocks 
glass full of crushed ice. Garnish with a slice of dried pineapple.

Puré de guanábana PONTHIER 	 3 cl
Ron blanco 	 3 cl
Puré de lima PONTHIER 	 2 cl
Jarabe de azúcar (azúcar blanco) 	 1,5 cl
Ron dorado 	 1 cl
Angostura bitter 	 2 chorritos
Tipo de vaso: 	 rocks

Stachelannonen-Püree PONTHIER	 3cl
Weißer Rum	 3cl
Limettenpüree PONTHIER	 2cl
Einfacher Zuckersirup	 1.5cl
Bernsteinfarbener Rum	 1cl
Schuss Angostura	 2 dashes
Glassorte:  	 Rocks-Glas
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